AGRARIA WORKSHOP
WEYERMANN®
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Weyermann® Maltes Especiais
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AGRARIA WORKSHOP
APRESENTACAO WEYERMANN®

- Apresentagdo da Empresa
* Maltes especiais para cervejas com caréter
* Malte Weyermann® - Aroma Wheel®

- Sinamar® und Extratos de Malte

- Embaixador da Weyermann®
* India Pale Ale
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Familia Weyermann
... a 500 Anos em Bamberg

-

Tradicao Fami Iiér na Quarta e Quint
Geracao!
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- 155 Colaboradores nas trés Unidades

Bamberg, HaBfurt e Leesau

* Bamberg na regido das degustacdes da Alta
Franconia:

.Bem Vindos a regido das degustagdes da Alta
Franconia no norte da Baviera. Ela localiza-se na
regido com o maior densiodade de Padarias, Agougues
e Cervejarias do Mundo!"

* Num raio de aproximadamente 1 hora existem por
volta de 300 Cervejarias!

* Portanto: ,No coracdo da Cultura e Tradicdo
Cervejeira".

Dominik Maldoner
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Informagoes Atualizadas
2014

« 85 variedades diferentes de malte, a maioria delas
certificadas
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BCS OKO-GARANTIE

 NUmero de Clientes:
> 1200 Clientes Diretos na Alemanha
> 3000 Clientes no Mundo todo,

mais de 135 paises diferentes - em todos os continenetes!
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Unidades de Produgado
Bamberg e HafBfurt

Capacidade Total  aprox. 4,8 Mildes hl Cerveja

>85.000 t. Malte  com 5% de uso de maltes
= especiais

~ | Capacidade de Grdos 96 Milhdes de hl Cerveja

> 110.000 .

~24.000 ha Area Plantada
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Weyermann®
Unidade de Recebimento de
raos - Leesau
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» Capacidade de Armazenagem Grdos - Armazenagem em silos horizontais e
45.000 t. verticais com refrigeragdo e aeragdo
- Silos Exclusivos para Cereais Organicos
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Rasfr'eabllldade do campo ao copol
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Do campo ...




: pr'odugao de

. mglf'és especiais
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Maceracao - 60 toneladas
ao todo quatro Maceradores Weyermann®) |
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Caixa de Ge.r'minag'c“xo - 120 toneladas

| (a0 todos oito caixas de germinagdo Weyermann® )




Estufa Weyer'mann®
Tempo de Secagem 24h
Temperatura max. 120°C




Vista Geral Elaboracao de
Maltes Especials

: Armazenagem ~
oo ‘ Limpeza e Sortimento l * Maceragdo
\
‘l‘ . | 4 l-lm

\

Varunrsmigungen l
i |l - ' Wraugersiv

Furtnigersie

Kelmeon

Keimkasten

Estocagem de Malte

Caramelizagdo e
Torrefagdo







Maltes Especiais para Cervejas com Cardter
Como o ‘cardter' chega na cerveja

Malte Base & Maltes
Especiais % J

Weyermann®

Fermentacao e
Maturacgao

Aroma e Sabor da
Cerveja
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http://www.heilpflanzen-katalog.de/uploads/bierhefe.jpg

Maltes Especiais para Cervejas com Cardter
)’)Diferenciagcdo da Matéria Prima Malte

g

Cor da Cerveja
- Amarelo-dourado

Acobreado

Ambar

Avermelhado

Marrom

Preto
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Espectro de Cores Weyermann® Maltes
Especiais

Farbspektrum der Weyermann® Spezialmalze

Wiirzfarbe (EBC) =
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1. Ldpulo
2. Lakritze
3. Citrus
4. Baunilha
5. Madeira
(ex. Carvalho)
6. Chocolate
7. Café
8. Floral
(ex. Rosas)
9. Cereais
10. Fumaga

Maltes Especiais para Cervejas com Cardter
Aromas Tipicos de Cerveja

11.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Biscuit
(tostado)
Amendoas
Mel

Cravo
Caramelo
Banana
Coentro
Macgad

Uva Passa

20. Sulfuroso

Dominik Maldoner

© Weyermann® - all rights reserved
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& \ \ Maltes Especiais para Cervejas com Cardter

9 Malte Weyermann® Aroma Wheel®
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Aromas Tostados
Cafe, Cacao, Chocolate Preto, Amendoas
Torradas, Frutas Secas, Pdo

Aromas Defumados
Defumado de Madeira (carvalho, faia)

Aromas de Noses e Frutas .
Amendoas, Avela, Uva Passa, Baunilha

Aromas de Malte
Maltado-Doce, Marmelada, Biscuit, Mel

Aromas de Caramelo
Toffee, Caramelos Claros, Caramelos
Escuros

Dominik Maldoner

© Weyermann® - all rights reserved
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Maltes Especiais para Cervejas com Cardter

Weyermann® Malt Aroma Wheel®

Objetivos:

* Descrever os maltes Weyermann®
através dos Sabores e Aromas
comumente conhecidos.

Metodo:
* Formagdo de um time de degustadores (aprox. 12 pessoas)

* Degustagdo dos grdos inteiros, na forma moida (EBC-Mebak Moagem
Fina) e via mosto (Mosto Kongref conforme Mebak)

- Determinagdo da intensidade de cada componente de sabor
individualmente (0-5)

» Documentagdo dos resultados em forma de diagrama - Weyermann®
Malt Aroma Wheels®

Dominik Maldoner © Weyermann® - all rights reserved 29



Maltes Especiais para Cervejas com Cardter

) Weyermann® Malt Aroma Wheel®
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Maltes Especiais para Cervejas com Cardter

Weyermann® Malt Aroma Wheel®

Weyermann® Malz Aroma Rad®
Weyermann® Special W®: Wiirze Weyermann® Special W®: Wiirze

Kaffee

Schokolode

nte Mandeln

2|
[her——
25
lm 25 Réstaromen
|Ros nen 32
Vanlle 25
Meizoromen |Honig 17
Sebiich 22
Marmelade 0.7
Malzig 33
Karemell Toffee 30
Helles Karemell 18
Dunkles Karemell 3.0

©® Weyermann® Spezialmalze
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Maltes Especiais
Weyermann® Maltes Caramelos

Weyermann® Malt Aroma Wheel®
Weyermann® CARARED®: Whole Kernel

© Weyermam® Specialty Malts

Weyermann® Malt Aroma Wheel®
Weyermann® Special W®: Whole Kernel

© Weyermamn® Specialty Malrs

© Weyermann® -
Dominik Maldoner

all rights reserved
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Cor:
Densidade:
Viscosidade:
pH:

Heinz Weyermann®

namar® Cerveja de Malte Torrado

* facilmente solubilizado em mosto quente ou
frio e cerveja

» Utilizado na brassdgem, na filtragdo ou na
cerveja pronta

- Dosagem simples e exata
149 / hl / EBC

- pH-estavel
* Ndo causa turbidez
* Produto natural ndo é considerado adjunto

» Ndo precisa ser declarado no rétulo, apenas

8500 EBC declaragdo como extrato de malte torrado.
1.15-1.21 kg/I

50-800 mPas . : .

40 -45 Validade: 18 meses

Dominik Maldoner
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Embaixadores Weyermann®

)) Embalagem Segura e de Alta Qualidade

- Camada externa resistente (PP)

+ Sacaria Interna Impermeavel

. \F
\ Q@p ‘l (LDPE Inliner)

L AMDEDG | * Layout Unico Weyermann®
S E RN [
oALEALEMALZ \ 25kg * Impressdo da vaiedade ocorre no
DS o departamento de ensaque
ey Oy 50kg e

il | - Costura segura e resistente

‘ - Facil visualizagdo de todas as

I informagdes na embaldgem.
-

.
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Embaixadores Weyermann®

melt analveos! N 202-08301(
pdif analyses/ N L2900 5010 ~Ul

Nidmero Lote & QR / 2D-code |

Scan analysis

\ 'g
4 L N 262 0814
p e 083010 01

- 0105

GANIC Pilsner Malt

o: 2014.APR.79

Dominik Maldoner © Weyermann® - all rights reserved
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Embaixadores Weyermann®

Embalagem Segura e de Alta Qualidade

MALT ANALYSIS WEYERMANNU_ Specialty Malts 2. p ,,’

Andlise de MalTe On_line em | Chargenanalyse

Analysennummer N

P D F Baichcode:  (038-003010-01 Prabene: <

Artikel: Miinchner Malz Typ 1 Sack Datum Analyse
50kg Mitarteiter (Kirzs) RV
Prodiktionsert 34
Artikelnummer 003010
Datum Produktion: 07.02.2013 0028-002010-01
Mindestens haithar bis 07.08.2014

Analvsenwerte:

www weyermann.de /pdf_analyses/ N 292-083010 -01 pdf

Wassergehalt 42 (%] Geruch: normal
Extrakt 78.0 [%] Aussehen klar
s“n malys‘s Extrakt wa: 814 %] Ablauf: normat
P Farbe { 3 14,0 {EBC] Friabilitat 84,0 [%]
— Farbe (Photometer): 14,3 [EBC) lasige 1.4 [%]
Kochfarbe [EBC] [

N 292 0814

08301 0 01 572 153 [mPas]
) 05 36.7 [%] 1,83 [mPas]
01 Verzuckerungszeit 1015 [min] Nitrosamine: <25 Ippb]
Eiweild: 10,7 [%]
lslicher N: 707 [mg/100g MTs]
: 7. 3 ‘: 3 " ELG® 41,2 [%]
: N i
o 5 -
- -

sind keme ge veranderten On {GVO} enthaiten, sie bestenen nicht

Weyerm:mrv °rodak e entsprechen den derzeit giiltigen Vorschriften fir Lebensmittel
-y "
aus GVO, sie wnrden nicht aus GVO hergestellt und sie s—nth\’lan keine Zutaten, die aus GVO hergestelit wurden.

www.weyermann.de/pdf_analyses/0038-003010-01 .pdf

© Weyermann® - all rights reserved 29
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Weyermann® Centro Tecnoldgico

-Destilados

Whisky

30



Weyermann® Centro Tecnoldgico
Cervejaria Experimental

© Weyermann® - all rights reserved
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TPA Receita Bdsica

IPA é uma cerveja clara, de alta fermentagdo que combina um agraddvel corpo e
um intenso amargor o que resulta num aroma incrivelmente fino.

Harmoniza com frutos do mar e sobremesas doces.
Para uma recomendagdo na dosdgem de Idpulo deixem se inspirar por Carlos Ruiz

HWG
Recomendacoes de Maltes: Mostura:
85 % Weyermann® Malte Pale Ale || Inicio: 45°C - 5 Minutos
10 % Weyermann® Carahell® 1° Repouso: 63°C - 30 Minutos
5 % Weyermann® Carapils® 2° Repouso: 72°C - 15 Minutos

Fim da Mostura: 78°C

= Mosto Primitivo 17,50°P

Fervura: 60 Minutos

Levedura: Lallemand Windsor

inik
Dominik Maldoner, Brew Master © Weyermann® - all rights reserved
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IPA, Alaranjada

Recomendacoes de Maltes:

75 % Pilsen Agradria Malte

15 % Weyermann® Carabelge®
5 % Weyermann® Carared®
5 % Weyermann® Caraamber®

= Mosto Primitivo 17,50°P

Mostura:

Tnicio: 45°C - 5 Minutos
1° Repouso: 65°C - 30 Minutos
2° Repouso: 72°C - 20 Minutos

Fim da Mostura: 78°C

Fervura: 60 Minutos

Levedura: Lallemand Windsor

Alcool: 7,2 % vol.

Noticias:

Dominik Maldoner, Brew Master

© Weyermann® - all rights reserved
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Blac IPA

Recomendacoes de Maltes:
30 % Pilsen Agrdria Malte
45 % Weyermann® Pale Ale Malz
15 % Weyermann® Caraamber®
5 % Weyermann® Special W®
5 % Weyermann® Carafa® Typ II

= Mosto Primitivo 18°P

Mostura:

Inicio: 50°C - 5 Minutos
1° Repouso: 65°C - 40 Minutos
2° Repouso: 72°C - 20 Minutos
Fim: 78°C

Fervura: 60 Minutos

Levedura: Lallemand Windsor

Alcool: 7.5 % vol.

Noticias:

Dominik Maldoner, Brew Master

© Weyermann® - all rights reserved
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Recomendagoes de Malte:

40 % Pilsen Agraria Malte

30 % Weyermann® Pale Ale Malz

20 7% Weyermann® Abbey® Malz
6 % Weyermann® Carabelge®

2 7% Weyermann® Carafa® S.Typ IIT

2 7% Weyermann® Sauermalz®
= Mosto Primitivo 20°P

Mostura:

Inicio: 50°C - 10 Minutos
1° Repouso: 63°C - 45 Minutos
2° Repouso: 72°C - 15 Minutos
Fim: 78°C

Fervura: 60 Minutos

Sinamar®: 180 g/ hl

Levedura: Lallemand Windsor

Alcool: 7,9 % vol.

Noticias:

Dominik Maldoner, Brew Master

© Weyermann® -

all rights reserved
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.Malteiro por
Paixdo!

Dominik Maldoner

- Braumeister-

Biersommelier (Domenes)
Braumeister (Doemens)
Produktionsleiter fiir Brauerei und
Getrdnketechnologie

+49 (0)951-93220-869
+49 (0)951-93220-9869
dominik.maldoner@weyermann.de

Telefone:
Fax:
e-mail:

www.weyermann.de

Muito Obrigado pela
Atencao e Sucesso na

Produgaol!

2A

agraria

Dominik Maldoner

© Weyermann® - all rights reserved
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