
Procedimentos de Limpeza 

aplicados a cervejarias
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Porque Limpar ?
Evitar:

Aparecimento de microrganismos deteriorantes 
ou patogênicos
Contaminações Cruzadas
Redução de eficiência do processo de produção 
(ex. Paradas não programadas, redução de 
produtividade)

Garantir:
Qualidade ou pureza do produto
Resistência (Shelf life)
Identidade (características organolépticas)
Segurança (produto e consumidor)



Onde começa a Limpeza?





















Limpeza depende do Ambiente
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mangueiras



O que pode dar Errado?
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Banhos de guarda



Qual a chave do sucesso de um 

processo de limpeza?
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Itens a serem checados
Definir o tipo de sujidade

 Orgânica, inorgânica, microrganismos

 Definir o Princípio Ativo

 Alcalino, ácido, desinfetante

 Definir as condições de utilização

 Tempo, temperatura, concentração do 

princípio ativo



Procedimento Alternativo

• Enxague inicial com água

• Solução ác. Fosf. E detergente

• Enxague e recuperação

• Solução de soda 2,5% - 3 meses

• Enxague e recuperação

• Solução desinfetante

• Enxague e recuperação

Tanque fermentador

Procedimento clássico

• Exaustão CO2

• Enxague inicial com água

• Solução de soda 2,5%

• Enxague e recuperação

• Solução ác. Fosf. (1,5%) – 3 meses

• Enxague e recuperação

• Solução desinfetante

• Enxague e recuperação



Barris
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PROCEDIMENTOS DE HIGIENIZAÇÃO DE BARRIS KEG:

1 – Enxagua inicial com água

2 – Lavagem com Soda – 3%/80ºC

3 – Enxagua água quente – 80ºC

4 – Esterilização vapor – 140ºC

5 – Contrapressão – CO2

6 – Enchimento do Barril



Barris de Madeira

1 – Poroso

2 – Vivo

3 – O que eu espero do barril?

• Microbiota

• Interação com bebida anterior

• Somente interação com madeira



Recebendo o Barril

Checagem por vazamento/Inchamento do Barril

Partículas Macroscópicas

Sujidades inorgânicas (ácido tartárico)

Checagem por contaminações

Fungos – Descarte do Barril

Brettanomyces

Bactérias acéticas

Leveduras Selvagens

Bactérias malo-láticas



Limpeza e Desinfecção Física

• Limpeza com água Quente (85°C)

• Esterilização com vapor

• Vantagens

• Evitar a absorção de substâncias químicas pela

madeira

• Cloro - 2,4,6-Tricloroanisol(TCA); 0,2ng/L (LDO)

e 0,3ng/L (LDG)

• Iodo

• Solução alcóolica 70%



Limpeza e Desinfecção Química

• Limpeza com água/Dióxido de Enxofre
Queima de enxofre (5g/230L de Barril)
Solução de metabissulfito (15 mg/L)

• Solução de percarbonato/Neutralização por ácido
cítrico (geração de peróxido de hidrogênio)

• Produtos formulados para limpeza de barris
• TM Recond AC + TM Recond pH
• Hidróxido de sódio+Pyrofosfato de potássio+

Carbonato de potássio+ Espessante + Ácido cítrico
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