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= Perfil e habitos do consumidor

Tendéncias e inovacoes em produtos

>
Q
0
=3
Q.
0

= Cenario brasileiro
= Perfil e habitos do consumidor
Como inovamos?

Experiéncias
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Qualf 5d0 as Mercado Low/No
tendencias no

Brasil e no mundo?

Sem alcool

Sem glaten

Low carb

0
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+ saude
+ bem-estar

A crescente conscientizacao
tem impulsionado a
demanda por cervejas com
claims de saudabilidade.

Saudabilidade
em cervejas?

Zero alcool

3% maior mercado W
de cerveja do mundo € o Brasil. \
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3 3 %0

dos consumidores brasileiros
estao abertos a experimentar
cervejas mais saudaveis

Mintel

8 1°/o

dos consumidores de bebidas
alcdolicas acreditam que
bebem de forma moderada.

5 3°/o

dos brasileiros reduziram
o0 consumo de alcool no
ultimo ano

Datafolha
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da saudabilidade

Brasil é 0 4° maior mercado de
alimentos e bebidas saudaveis. 7 20/0

dos brasileiros

A categoria saudaveis movimentou aug:;e:tou os

- ~ = cuiadados com a
100 b'lhoes de reails sua alimentacao
no Brasil em 2021. nos Ultimos anos

) ABIAD
Euromonitor

£
prozyn Z\:

biosolutions for life 9@05:




+ saudaveis
+ locais
4+ funcionais

+ aromas

| O
Innova Market Insights O
roZyn
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Produtos
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+ saudavel

Por que + sociavel
cerveja
Iight 4+ consumo

lutén free
9 + publicos
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Consumo de cerveja Brasil

Consumo per capita:

67L/hab 24° lugar

€m CONSUMO per ca pita
Relatorio Global de Consumo de Cerveja no mundo

Quantidade de consumidores

aumentou entre 2019 e 2021 Lager
2 70/0 97% do volume

Mulheres impulsionaram total de vendas no —
P varejo brasileiro g)
esse crescimento. o

Consumer Insights SINDICERV prozyn aqanos
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Cerv,e]as 260/0 70/0
G I Uten Fl‘ee da populacdo mundial da populacao mundial

opta por uma vida sem é intolerante a gluten
) glaten pela saudabilidade :
O mercado global de cervejas Nielsen

light deve alcancar até o final de
2026 o valor de

TSR 2 milhoes 16

de celiacos no Brasil. da populacao mundial

. : atad possui doencga celiaca
O seu crescimento projetado Associagéo dos Celiacos do

| anual e de 5 o Brasil (ACELBRA) Organizaco Mundial da Saude
. &, % (OMS)
' ~

Research and Markets
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O mercado global de cervejas
low carb deve alcancar até o
final de 2035 o valor de

USS$ 10 bilhoes

Crescimento projetado anual
entre 2025 e 2035 é de

7,8%

Wise Guy Reports

R$ 3 80 Movimentados no
Brasil em 2024
no mercado de

| ~o
m I I hoes cervejas low carb

95,10/0

Foi o crescimento deste
mercado no Brasil entre
2022 e 2024.

Global Data
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Saudabilidade

= Adequacao as restricoes
= Ampliacao de publicos
= Ingredientes funcionais

Sabores

=  Aromas sazonais
= Produtos locais
= EdicOes limitadas

Sustentabilidade

= Reducdes energéticas
= Pegada de carbono negativa

= Minimo impacto ambiental na producao



INOVACOES NA PRODUCAO DA
CERVEJA PERFEITA
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CERVEJA
Low carb
« Gluten free
 Limpida
« Boa estrutura de preenchimento
« Aroma predominante e com frescor
« Espuma cremosa e estavel
« Utilizacao de flakes de milho
- Alta rentabilidade economica

PILARES QUE TRABALHAMOS

ESTABILIDADE FISICO QUIMICA

ESTABILIDADE MICROBIOLOGICA
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RECEITA — CERVEJA

PROTOCOLO

MALTE PILSEN AGRARIA
MALTE CARAHELL WEYERMANN

Pilares que trabalhamos

ESTABILIDADE FISICO QUIMICA

ESTABILIDADE SENSORIAL

- Remocgao de metais (Fe2+ e Cu+)

- Inibir acao da LOX

- Solubilidade de amido

- Pré-estabilizacao de proteinas causadoras de turbidez
- Alta conversao de dextrinas em glicose

- Reducgao VDK

- Gluten Free

STARZYME SUPER CF 200g/T
CLEARMAX PRO 5g/hL

MOSTURA
9))
™
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A CIENCIA DA ESTABILIDADE SENSORIAL O
Mosturacao POz

biosolutions for life “ms

ESTABILIDADE SENSORIAL CLEARMAX® L

Quelante de metal (Fe + Cu), Captura radicais livres Inibicao da atividade da lipoxigenase (LOX).
LOX-2 —_—
O\ e Fe®” Fe3" oxjdﬂ ll.
<, | e2+ H2O02 24 HO™ + HO" triecylglycerols pase
}\ Cu Cu
H ROH Llnjlenacid
LOX-2 . LOX-1
\
] (@ 24 24 13—L(_)‘6t-! 9LOOH
O& Zi b ot Zi * G 9-hydroperoxide enzymatic factor
HRC t
mono lri;y Xy acids -nenenal no, di, tril acids
n ~enzymatically norn
¥
carbonyl compounds

Figure 1= Safive din coac@imeiion mpbers of ihe plani LOXS



ESTABILIDADE HIDROLISE DE AMIDO e

Mosturacao

EST. FISICO QUIMICA - AMIDO

amilose {linear)

amilopectina {ramificaca)
AMIDO

« Reducdo rapida da viscosidade

« Aumenta rendimento

« Termo estavel

» Perfil de acucares semelhante ao malte
« Reduz os tempos de processo

« Melhora eficiéncia energética

prozy Z\':
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STARZYME® SUPER CF

0 Analise - Perfil de Aglicares

prozyn
bio salutions for life
Sample Name
Sample ID
Data Filename  :
Method Filename : Oligosacartdeosﬁtegragao.lcm
Batch Filename  : Teste Dani_Jean_Carol (27.12.23).Icb
Vial # 1 1-16 Sample Type : Extrato
Injection Volume : 20 uL
Date Acquired  : 28/12/2023 04:18:15 Acquired by : Anna Carolina
Date Processed : 28/12/2023 16:27:53 Processed by : Anna Carolina
Cromatograma:
uv

125000 E Detector Channel 1

100000
75000
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Elevada taxa de conversao de acticares e
Resfriamento do mosto prozyn = "-‘

biosolutions for life

ELEVADA TAXA DE GLICOSE ATTENUMAX 102

1010 Botaz-010 1t Delbctor 8
st 3 F_1Th_Bots:_012 e Detecior 5

Ligacoes a-1,4

O T 1

« Elevada taxa de acucares fermentesciveis do mosto
 Possibilita a producao de cervejas de alta atenuacao
(light ou zero carboidratos).
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ESTABILIDADE COLOIDAL

Resfriamento do mosto

EST. FISICO QUIMICA

Estabilizacao Coloidal - Precipitacao

Remocao de proteinas nao desejaveis ao processo

(prolina)

Andlise de Gluten/Elisa Sensi espc

36

Controle

ClearMax Pro

©
prozyn 25,
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CLEARMAX® PRO

Estabilizacao Coloidal — Hidrolise
Hidrolisa proteinas de alto PM que causam turbidez
na cerveja

CLEARMAX® PRO



A CIENCIA DA ESTABILIDADE SENSORIAL ©

Fermentacao

Spontaneous
0\1 oxidative

- |__‘ rca?inn
CH,— | ‘:00%1

H 5 C —T —GCH
T’:=O B (slow reaction) |(|} (‘L
CH 3\ Diacetyl
Alpha acetola'rtat: Y:ast reductase
Alpha-acetolactate o
1 |
d._ carboxylase GHa_‘G_fl: —ch,
/ OH
. Acetoin
I & iOAre 1. Formation and removal of diacetyl.
\ &
' /' (Hannemann. 2002)
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MATUFAST

Branco - mg/L de diacetil

16 128 13 rL4
14 F1,2
Q1 ol
[
IB- 10 Y
s 8 o)
E, 6 - 06 E
2 4 04
2 - 0.2
0 0
12hs ‘ 24hs | 36hs ‘ 48hs | 60hs | 72hs | 84hs ’ 96hs | 104hs ‘ 116hs | 128hs ‘ 140hs | 152hs | 164hs
10 20 30 40 50 60 70
Branco (S/Matufast) mg/L Temperatura (Branco) === Egpecificagdo (mg/L)

Enzima Matufast - mg/L

P
o N

Temperatura °C

o N & O ®

mmmm Teste 1 (Matufast A) mg/L

Temperatura de fermentagéo === Especificagdo (mg/L)




FERM/ MAT

A CERVEJA PERFEITA!

Resultados:
Extrato original: 7,5 °P
Extrato aparente: 1,08 OP

Teor alcodlico (volume):
2,2%

Valor energético: 25,8
kcal/100mL

Amargor: 10 IBU gp
O

VDK < 0,02 mg/L pl-ozy q
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Glulten 10 ppm



EXPERIENCIA SENSORIAL

- — = CREMOSIDADE
- == CORPO
SABOR — — — =
AROMA - — — — - | .
— = REFRESCANCIA
Rentabilidade as @
cervejarias produtoras pfOZ ? :
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Siga-nos nas redes sociais

Nos fazemos a diferenca no seu negdcio, n /prozyn.bio

para seu negdcio fazer diferenca no mundo.
@ /prozynbiosolutions

@ /prozyn-biosolutions
Wilson Pazotto u @prozynbiosolutions

wilson. paZOtto@prOZyn'Com' br Consulte um de nossos especialistas
55.11.3732-0000 | contato@prozyn.com.br | prozyn.com.br
+55 11 99355-5821



