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Voceés ja sabem, mas nao custa lembrar...

o NOVO DECRETO - RISPOV! ST

e Cartilhao de Bebidas

e Cursos ENAGRO
e Declaracoes Anuais de Producao e Estoque

e Modelos Documentos Controles minimos -



~ Presidéncia da Republica
| Casa Civil

Secretaria Especial para Assuntos
Juridicos

DECRETO N° 12.709, DE 31 DE OUTUBRO DE 2025

Regulamenta a fiscalizagéo de produtos de origem
vegetal estabelecida pela Lei n° 7.678, de 8 de
novembro de 1988, pelo art. 27-A, caput, inciso |V,
Producio de efeitos e § 19 inciso lll, pelo art. 28-A e pelo art. 29-A da
¢ Lei n® 8.171, de 17 de janeiro de 1991, pela Lei n°
8.918, de 14 de julho de 1994, pela Lei n® 9.972, de
25 de maio de 2000, e pela Lei n® 14.515, de 29 de
dezembro de 2022.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuicao que Ihe confere o art. 84, caput, inciso
IV, da Constituicdo, e tendo em vista o disposto na Lei n® 7.678, de 8 de novembro de 1988, no art.
27-A, caput, inciso IV, e § 19, inciso lll, no art. 28-A e no art. 29-A da Lein® 8.171, de 17 de janeiro de
1991, na Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1994, na Lei n® 9.972, de 25 de maio de 2000, e na Lei n°®
14 .515, de 29 de dezembro de 2022,

DECRETA:




Art. 241. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao e produz efeitos:

| - noventa dias apds a data de sua publicacao, quanto ao disposto nos art. 107 e art. 110;

Il - setecentos e trinta dias apdés a data de sua publicacdo, para as adequactes das
informacdes de registro das bebidas que tiverem alteragdo de denominacao; e

Il - na data de sua publicagao, quanto aos demais dispositivos. “1



A ~ Lei igatoria NAO SALVAR O
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Consolidacdo das Normas
de Bebidas, Fermentado

Acético, Vinho e Derivados o
da Uva e do Vinho S|

ANEXO A INSTRUCAO NORMATIVA
SDA/MAPA N°140/2024
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CURSOS ENAGRO - "obrigatéri o" https://sistemasweb.agricultura.gov.br/av

aenagro/mod/page/view.php?id=4230

c 22 b.agrics gov.br/; gro/mod/page/view.php?id=4230 e YW Im}

a0 Geral de imentos Online .. inistério da Agricu imentos - itivos Alimentare... urso: Dire, fare, pa... talian Wine Label In.. @ Ministério da Agricu - Educagdo a di.. Suia essencial sobr. icas pra economiz... »
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Forgotten your username or password? f 1

scolas de Governo Area do Aluno

Registro, boas praticas de fabrica¢do e rotulagem de bebidas, vinhos e | '

derivados da uva e do vinho
-

b FALE
' CONOSCO

FREQUENTES

Turma Periodo de inscrigio Periodo de realizagio Inscreva-se
65 29 de julho a 04 de agosto de 2024 05 a 25 de agosto de 2024
56 26 de agosto a 01 de setembro de 2024 02 a 22 de setembro de 2024 Aﬂ::;ﬁz;il;z':g“"
67 23 2 29 de setembro de 2024 30 de setembro a 27 de outubro de 2024 Ag::ﬁi;zz’:‘;m
68 28 de outubro a 03 de novembra de 2024 04 3 24 de novembro de 2024 Aﬂ::’i‘:;:"”l";':s’“"
69 25 de novembro a 01 de dezembro de 2024 02 a 22 de dezembro de 2024 Ag::ﬁz;zz’:‘;““

Clique aqui e assista
o langamento do curso.

Quantidade de vagas: llimitada

Alcance: Nacional

Carga Horaria: 8h30

Modalidade: Ensino a distancia

Objetivo geral: O curso aborda de maneira pratica como registrar, alterar ou cancelar o registro de estabelecimento e de bebidas junta ao Mapa; da dicas e exemplos sobre itens obrig
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https://sistemasweb.agricultura.gov.br/avaenagro/mod/page/view.php?id=4230
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/avaenagro/mod/page/view.php?id=4230

DECLARAGCOES ANUAIS

23 www.gov.br/pt-br/servicos/declarar-a-producao-anual-e-estoques-de-bebidas-vinhos-e-derivados-da-uva-e-do-vinhe-polpa-e-suco-de-frutas-artesanais

Ide.. @ Alimentos Online -.. (%) Ministério da Agricu... &9 Alimentos | ABRE—~.. BJ Aditivos Alimentare.. @) Curso: Dire, fare, pa.. Y Italian Wine Label In.. & Ministério da Agricu... W EAD - Educagio a di.. [Hj Guia essencial sobr... [ dicas pra economiz..

g “b Orgdos do Governo  Acesso & Informacdo  Legislacio  Acessibilidade PT v e O Ola. ALINNE v

= Servigos e Informacodes do Brasil 0 que vocé procura? Q

A > Sericos > Declarara produgdo anual e estoques de bebidas, vinhos e derivados da uva e do vinho, polpa e suco de frutas artesanais

% |
Agricultura e Pecuaria

Apoio e Promocdo > Informacdes e Eventos \ __)J

Declarar a produgao anual e estoques de bebidas, —1 ]
vinhos e derivados da uva e do vinho, polpa e suco |
de frutas artesanais {\,_\

Avaliacado. 43 (2218} Monitoraczo [
Ultima Modlficacdo: 15/03/2024 &  compartie © f X in @ «,\
.l‘\-
~ Oqueé? T~ 1
* E adeclaracdo anual obrigatéria de producao e estoques que todo estabelecimento produtor, padronizador, atacadista ou engarrafador
deve realizar dentro dos seguintes prazos: L
\-\. -/J

* a)de 1° de janeiro até 31 de janeiro do ano subsequente ac ano de referéncia - para bebidas, polpas e suces artesanais, conforme o Decreto

N, N




BOAS PRATICAS DE FABRICACAO




Para nao ter que...




g ‘Lb Orgdos do Governo  Acessoa Informacdo  Legislacdo  Acessibilidade e O Ola. ALINNE Vv

= Ministério da Agricultura e Pecuaria O que voceé procura? Q
A > Assuntos > Noticias > Cervejaria Backer é multada pelo Mapa em mais de R$ 5 milhdes apos fim do processo administrativo

IRREGULARIDADES

Cervejaria Backer € multada pelo Mapa em mais de R$ 5 milhdes
apos fim do processo administrativo

Estabelecimento foi interditado em janeiro de 2020, apos a ocorréncia de casos de contaminacao das bebidas

Publicado em 05/05/2022 18h06 | Atualizado em 31/10/2022 17h09 compartihe: £ X in © @




VIVA TODOS SEusS
DIAS COMO SE FOSSE

DIA DE INSPECAO

L TOALHA DO MAPA
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MODELOS DOCUMENTOS DE CONTROLES

Modelos documento controle.xlsx P

i - - - - . - .- . - - - .. .- - - - - | | ,
Empresa: CONTROLE DE PRODUGAO - CPR Revisho: @ \
. . Data da revisdo: dd/mm/aaaa i
(&aplicdvel a estabelecimentos produtores de cerveja) paging: 1de 4 -..
Responsével Técnico - RT: Assinatura RT: ‘ Controle Interno: \
Responsdvel Legal - RL: Assinatura RL ‘ CPR n2 - . !
Denominagdo do produto Marca |Lote ‘NS Registro MAPA ‘
Volume (L) : Tangue de fermentacdo Tangue de maturacdo: Tangue de carbonatagio: ‘ "
Insumos (todos os ingredientes, aditivos, sais & coadjuvantes de tecnologia) Moagem
L Responsével pela |
Insuma Malte Data e hordric da moagem
moagam
i i
I 1 ™
| A |
i |}
Mosturagiio k ¢
Data Hora de inicio: oH: q
Volume inicial (L) de dgua: ‘Ten':)eratura inicial {°C) da dgua: r
Rampas - ..""
Temperatura |°C) Duragdo (min} 1
!
Coleta de dados: funciondrios do setor. Aplicabilidade: tode lotz praduzido. Localizagio do Documento Ativo . Tempo de Retenc3o do Dacumento Ativo do preenchimento.
Tempo de Reteng3o do Documento Inative: 24 meszs. Local de guarda do registro: = ado RT o troles g
Trechos neste documento destacados em vermelho devem ser editados pelo AT, \ 1 I
i I



https://agromapa-my.sharepoint.com/:x:/g/personal/alinne_bernd_agricultura_gov_br/EZ2mtWk7Q45Eivpy5GlIa8YBU1FA9qBMsOl3oOXMLkHSRA?e=oeX6GH

Portaria SDA/MAPA N° 1343 DE 29/07/2025

Cerveja

Cerveja sem gluten

| - teor alcodlico;

Il - pH / pH da dilugao; e

lll - sensorial - aparéncia, cor, odor e sabor.

IV - Teor de gluten.
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O PAPEL DO RT EM RELACAO AOS CONTROLES

Art. 92 ... s3o atribuicoes do RT:
(.-

Il — Implementar, supervisionar e aperfeicoar a gestao dos controles e
documentos minimos obrigatoérios...

lll — Garantir a correta utilizacdo, monitorar o devido preenchimento e assinar os
documentos de controle previstos no Art 42,

IV — Promover a realizacao de auditorias internas na frequéncia minima
trimestral...

V - Promover os treinamentos citados no inciso I, Art 4¢...

RESPONSABILIDADE TECNICA NAO SE ASSINA, SE ASSUME!




Projeto da “IN dos controles”

Art. 1° Estabelecer os controles minimos e respectivos documentos
a serem adotados pelos estabelecimentos de produtos de origem
vegetal.

- Estabelecimentos que ndo possuem controles?
- Estabelecimentos que ja possuem sistemas de controle
estabelecidos?

Art. 2° Estabelecer as atribuigdes e as responsabilidades dos
responsaveis técnicos dos estabelecimentos de produtos de origem
vegetal.




IN DOS CONTROLES

| - Lista Mestra de Documentos de Controle — LMDC

Il - Relatorio de Auditoria Interna - RAI

lIl - Lista de Presenca em Treinamento - LPT

|V - Controle de Pragas - CP

V - Controle de Potabilidade da Agua - CPA

VI - Controle de Afericao e Calibracdo - CAC

VIl - Registro de Manutengdes Preventivas - RMP

VIl - Registro de Manutengdes Corretivas - RMC

IX - Controle de Temperatura de Camara Térmica - CT

. _./"'<>"l\_

. |
e, h_ )




CONTINUACAO

X - Controle de Temperatura e Umidade - CTU

Xl - Controle de Sistema de Refrigeracdo- CSR

Xll - Controle de Limpeza e Desinfecgao - CLD

Xl - Controle de Sanitizacdo de Recipientes Retornaveis - CRR
X1V - Recebimento de Insumos - R

XV - Controle de Qualidade de Insumos - CQl

XVI - Controle de Producao - CPR

XVII - Controle de Envelhecimento - CE

. _./"'\}1\_

. |
e, h_ )




CONTINUACAO

XVIII - Controle de Envase - CEN

XIX - Controle de Tratamento Fisico do Produto - CTF
XX - Analise de Controle de Produto Acabado - ACPA
XXI - Controle de Expedicao de Produto Acabado -CEPA

XXII - Controle de Analise de Amostras de Vida de Prateleira - CAVP
XXIII - Registro do Servigo de Atendimento ao Consumidor - SAC

XXIV - Controle de Devolugao de Produtos - CDP
XXV - Controle de Recolhimento (recall) - CR




LISTA MESTRA DE DOCUMENTOS DE CONTROLE - LMDC

Relacao de todos os documentos de controle aplicaveis ao

estabelecimento, bem como as informacdes sobre os controles de A%

versoes de documentos, local de guarda e retengao dos registros. . _Q
K

AN

ZHEN




Empresa

LISTAMESTRA DE DOCUMENTOS DE CONTROLE - LMDC

FiewtzBo: 0

Diata da revisao: ddbmmi aaaa

Paging 1 de 4
Responsivel tecnico - AT: Agsinatura AT:
Fapresentants legsl - AL: Rssinatura AL:
oda qn:v:;n Coleta dos Looal do Tempo de Ratengio Hrt!ngi::n Looal de
Documento de Contiole | o L - da it Aplicabilidade | documento do Documento o Guarda do
* e .
o' revisio® aiwo Atlve” (mases) Inativa” [meses) Registro
Rezpanaived Dt dats de realizagio da
sos, W, L e ; - &
RELATORIODE AUDITORIA | o [ddimmiaaa | Wt ) Todaireado Eseritéiia ‘““":‘“::::F: ;’:;‘““ - df;i':'::‘::
INTERMA - Rad a implimontacss da eshabelecimento (identificar qual) seniotmidades *m pasts
w530 corrativa apontadas
Todos oF eventos Arquivo
LIETA DE FRESEMCAEM
Tﬁﬂummnﬂ-r o ddl‘mr:haa ::::;:l; de treinamento do u;‘:ﬂ;ﬂ Durante o treinamento 4 digital ou
estabelecimento em pasta
COMTROLE DE PRAGAS - o |d8immisas | Responsivel | Todaieado Eseritdnia i 2 digital ou
cF a tionico! estabelecimento [identificar qual] mpieta do e mnegn
COMTROLE OE : Pamtos de bgus . Abe & finalizagas Arquivo
Fie | Pt s
POTABILIDADE D AGLA - o ddfml‘:fiii ?ﬁw disponiveis na nd@iﬁ:ma” completa do 24 digital ou
CFA e produgio 1 preenchimiento &M pasta
noeda 4 vida Ol do
TH - . . i i
AFEHE%QQT;SEEJ;}Q. a ddimmiaaa H:es__pu.nsa-.wl Tia:n_!-a do _dff_';_"“’"“’ | A!:;"l:::::g:o mir::::m:;rz uﬂf::'::
CAC a téenico’ est Eimento (identificar qual) preenchimento e apde fus &M pasta
retitada de uze
Todoz os .
REGISTRODE ) equipamentos que . Atk a falizagio E:'u' LM:;::;.::; Arquivo
MANUTENCOES o ddimmlaaa | Responsavel influenciam na Es=crivariodSala de compits 4o +, minimamante, por | digital on
FREVENTIVAS - RMF a pelo setor qﬂ“;g MmanUEng 3o preenchimento 24 meses spds sus | em pasta
pﬁﬁ;mm:" retirads de use
Fata squipamento,
durante toda sua vida
REGISTRO DE . Todos . Abé afinalizagio il &, minamarmente, Arquivo
MANUTENCOES o dﬂm':hii Ht:ruu:::;:l SQUIPAMENLOS & E“;IMMSE}!;EIE complets do por 24 meses apds | digital ou
CORFETIVAS - RMC P smibientes b preenohimiento Sua felit ad s de S0, &m pasta

pata srmbisnte, o
Milnims 24 meses




Observagoes da Lista Mestra de Documentos de Controle

'Nimero da Revisio: o estabelecimento podera, conforme necessidade, realizar a inclus3o de campos nos documentos, devendo, para isso, informar na LMDC e no documento de controle
correspandents o nimero da revisio, no formato 01, 02, 03, n. *Data da Revisio: data em que se efetivou a alteragdo do decumento. Ycoleta dos Dados: a identificagdo da fungdo dos responsaveis
pelo preenchimento de cada documenta de controle. “Aplicabilidade: secBo do estabelecimento a que se refere o documento de controle. *Local do Documenta Ativo: secBo do estabelecimento onde
o documento deve permanecer durante todo o seu tempo de preenchimento, STempo de Retengio do Documento Ative: Periodo em gue o documento esteja em preenchimento pelo estabelecimento.
Ao final do preenchimento, antes de sua retengSo como documento inativo, o decumento deve ser assinado por todos os responséveis identificados em seu cabegalho, sem prejuizo das
assinaturas feitas nos campos especificos de cada documento. "Tempo de Retengio do Documento Inative: Periodo em que o documento deve ficar guardado no estabelecimento, & disposicio da
Fiscalizagdo, pelo periodo minimo estabelecido no préprio documento, facultando ao estabelecimento a decisSo de manté-lo por um pericde maior que o determinado. *Local de Guarda do
Registro: local ende o registro inative ficard mantido no seu tempo de retenclo, por exemple: 1) pasta de controles, armario de documentoas, sala do AT: 2) sisterma interno da empresa, pasta
"Controles 2021".

*Quande o estabeleciments possuir uma equipe de gestio da qualidade, algum integrante desta pode assumir a responsabilidade pelo preenchiments do documente, no entanto, apés a
finalizag&o do preenchimento, permanece a necessidade da assinatura do responsavel técnico no campo especifico. Quando ndo ha obrigatoriedade legal de haver um responsavel técnico, o
documento pode ser preenchido e assinado por pessoa devidamente capacitada ou pelo representante legal do estabelecimento. “a) para bebidas, derivados da uva e do vinho & polpa e suco
artesanal: todos os parametros assinalados como “S” ou "Sim” na coluna “Laudo para Controle do Produto Nacional” do Anexo da Norma Interna DIPOV N2 01/2019 conforme IN MAPA Ne 75/2019,
para lotes de maior representatividade, na frequéncia a ser definida pelo Responsavel Técnico do estabelecimento; b) para produtos de origem vegetal, seus subprodutos e residuos de valor
econdmico: conforme Anexo da Norma interna DIPOV NE 02,2019,

Coleta dos dados: responsavel técnico ou membro da equipe de gestdo da qualidade guando houver, sem prejuizo da assinatura do RT ao final do preenchimento. Aplicabilidade: todo o
estabelecimento. Local do Documento Ativo: escritdrio. Tempo de Retengio do Documento Ativo: até revisio de algum documento de controle. Tempo de Retencio do Documento Inativo: 24
meses, Lecal de Guarda do Registro: por exemplo, 1) pasta de controles, armério de documentos, sala do AT ou 2) sistema interno da empresa, pasta "Controles 20217,

Trechos neste documento destacados em vermelho devem ser editados pelo RT.



RELATORIO DE AUDITORIA INTERNA - RA|

Documento para registro da auditoria interna realizada pelo
Responsavel Técnico ou por pessoa ou grupo treinado, com base no
Laudo de vistoria, e para o apontamento e descricao dos tratamentos
das ndo conformidades encontradas.




Empresa: RELATORIO DE AUDITORIA INTERNA - BAI Rerizto: 0
[REGISTRO DE AUDITDORIA E TRATAMENTO DE NEo CONFORMIDADEZE)

Diata da revizio: dd /mmdaaza

Pigina: 1 de x*

Dlaka da auditaria interna: Data do relatdrio: Contrale Interno: Bl 0 sequenciallano ®
Fiezponsivel pelo relatdrio: Bzsinatura: Lizta de verificagio (LW nm

Rezponszivel Técnico - BT: Assinatura - BT Dlata da ciéncia pelo RT:

Representante Legal - RT: Asginatura [ciéncia) - BL: Dlata da ciéncia pelo BL:

Mlembros da equipe auditora:

reniivacso - £ M os Forfara AT A SFSASART | ercero mons e sthai e 1= T e T
Sl e o by e
Nao Conformidade N®: =X

- =" Ay [y =L L o S L LI o o
PO o AT SEING RN S CETE S

1 lkemdall:
2. Descrigio da ndo conformidade:

3. Area do estabelecimento:
4. Agdo corretiva a ser adotada:

5. Fessoa ou setor responsavel pela agao carretiva: E. Prazo para implementagioffinalizagio da agio corretiva:
AT S ST T3 SECT OO e [7. Data:

2. Evidéncia da adequagaa®:

3. Peszoaresponsivel pela agio corretiva:
Avaliando de afimdns 0 SRS CaTEiiE [10. Dot a:
1. Farecer quanbo 3 ehizacia da agao correkbiva:

12, Pessoaresponsivel pela avaliagio de eficacia da agldo corretiva:
13, Mecessidade de treinamento dos colaboradores relacionados A causadaMC? [ JMao [ ] Sim.Especificar:

lzadandn conformidade demandaa utilizagdn de uma pdgina derte documentn. 25 auditariainterna devs kor Frequinziaminimakrimerkral; Wireado verifizagdopublicadanaFertaria

HAFA H- ZTZF281% , dirponivel eme heeprfirireemaruck. aqrizultura. qou bririrle gird aztionfdetalbafien. dofmethod-zorrulkarLe qirlazaoF e deral, Anexar a erte zantrole ar rerpectivar LY

pr hidar. *Evidénziar dareral sdndandno conformidade, bair zcomo Fokar, notar Firzair ¢ outror 4 kord rer dor a erkerelatdrio.



LISTA DE PRESENCA EM TREINAMENTO - LPT

Documento utilizado para registro das informagdes dos treinamentos obrigatérios a serem
realizados com todos os colaboradores do estabelecimento, minimamente nos casos de:

a) integracao de novo colaborador - treinamento no manual de boas praticas de fabricacao e
em instrugdes de trabalho inerentes as atividades desempenhadas;

b) alterag&do de procedimentos, estrutura ou equipamentos - treinamento nas instrugdes de
trabalho relacionadas;

c) tratamento de ndo conformidade - sempre que observada ndo conformidade ocasionada
pelo ndo cumprimento de orientacdes contidas no manual de boas praticas ou instrucdes de
trabalho;

d) alteracao de funcéo de colaborador - treinamento em instrugdes de trabalho inerentes as
atividades desempenhadas;

e) reciclagem anual — renovacao ou refor¢o do treinamento baseado no manual de boas
praticas de fabricagdo e em instrucdes de trabalho e, a critério do responsavel técnico, em
temas relacionados a matéria higiénico-sanitaria e principios de inocuidade em alimentos;

(J
A
~

L

‘e’ a
r o
~
NN N

s

1

'\

Y

<

'
S

f-- I
\_

P
RN




Empresa: Revisdo: 0
LISTA DE PRESENCA EM TREINAMENTO - LPT Data da revisdo: dd/mm/aaaa

Fagina: 1de 1

Responsavel Técnico - RT: Assinatura RT:

Responsavel Legal - RL: Assinatura RL:

Assunto/Objetivo: Data:
Carga Horaria:

Palestrante/Instrutor: Assinatura: Controle I'i_temu:

n? sequencial/ano

MotivacBo™: | ) integrac3o de novols) colaboradores): | ) alteracBo de procedimentos, estritura cuequipamentos; | ) tratamento de nSo conformidade - n® do RAL
-n2 daNC ;[ ) aleragBo de fungdo de colaboradores); () reciclagem anual;
[ )outro;

Nome do participante Ne ldentifica;ﬁnl Carge ou fungdo Assinatura

it e denthienela | AOREMS TSNS A5 tEBEIN B A7 B STED S IREATS [METZulE] Su A e 450U MRS Beisall [RE, CRFL

* integracio de novo colabo rador —treinamento no manual de boas priveas de fabricacdo e em instrugdes de trabalhos nene ntes 35 atvid ades d esempenhad as; aleracia oe prooed mentos, eSTruTLra ou
EQUpamentos - trenam ento nas h:tﬂ.lpﬁu de trabalho reladonadas; tratamento de ndo conformidade - sempre gue esta for ocasionada pelo ndo cumprimento :Ienrieﬂhgars contidas no manual de boas praticas
ouirstrugtes detrabatho; atteragdo de fungio de colaborador - treinamento em instrugies de trabaho inerentes &5 atvidades desempen hadas; reciclagem anual —treinaments no manual de boas priticas de

fabricacio ® em instruges de trakalha,




CONTROLE DE PRAGAS - CP

Documento em que sao registradas e monitoradas as agdes do controle
de pragas adotado pelo estabelecimento.




Empresa: RevisBo: 0
CONTROLE DE PRAGAS - CP Data da revisie: dd/mmy/aasa
Pagina: 1de 1

Responsdvel técnico - RT: Assinatura RT: Controle Interno:
Representante legal - RL: Assinatura AL n® sequendal/ano

1- Controle de pragas: Plangjamento

1.1 Data planejada (més/ano ).

1.2 Documento de referéncia’;

1.3 Responsdvel pela ordem de execugdo’:

1.4 Responsével pelo planejamento:

1.5 Observacdes:

2 - Controle de pragas: Execugdo

2.1 Empresa rEip‘.'lllSﬁVEI]:

2.2 N2 documento emitido’;

2.3 N ART responsavel pela empresa:

2.4 Data de realizagdo;

2.5 Responsdvel pela execucdo’:

2.6 Responsdvel pelo acom panhamento do

e &
servigo :

2.7 Houve necessidade de alteragdo no [ )sim [ )| ndo [ )sim [ Jndo { Jsim [ ) ndo [ )sim { ) nda
planejamendo do controle de pragas? Obs.: Obs.: Obs.: Obs.:

"Alpu SoCurTE D QUi SEICEVE O BIARG S8 controle de prAEET, o Qe deve cormer B defnicho dag drent oAl de contrele, AP de RadiR, B3 pORERD B MR Combatidid, ocu eped Food de aplicacho doi produnon de
ontroly guimico w de controi fECe, infred nes AT VDS U POSEM ST LtETados, qUAant dade apicada, dosagem, forma de apboagde, ISTemitca de mon Toramente S0 Controie ap Cade. ‘Resporsivel pela comatagioda
RS PEED EROSESrD S0 Contro e e M Ou pal comunicagBo i noerna da salicinaclo de eetuglo do meviga,

'Empresa contratad ¥ paca real ar o e de ontrole de prAgEs ou o proprio ertabslecimento de produto de orlpem vegetal, desde que haja oma instroglo de trabalho sspecfica ¢ oma anotagio de esponsab i dude thon ko,
ERTRAENES B BREUT NG & 0O nEALE dace S0 Mreige.

“hiom faral e ente 30 MATVGD S CONTICH dF PRERE SURCUTRCO & FETSN0 TN KD w/ow care foate que desreve a5 334 realzRcas. EFTEY SO0UMENTE Sl 4T AT S0 fUREOR 3 4STE cOnTreie & dxposgde da facakngia.
Gl 2 0 CORErDin 98 BrAgES Tor POAEIBEE DG DrADOS BETIE D N 1D, STl e B0 reltddio Tienion,

"dentificag do do exenutor do servigo, seja v funconicic da empresa contratada ou profissio nal So priprio estabe leC mento ded dadam ente CApAC TRAO paE & At vidade.

“deentificag o 00 eSO PSEvE DEIO BCCMP RNhET BT 33 EecU(E0 G2 B33 CoNtrated 80U P 8 3e OO 00 T8TVED QU ANGO realzedo pEI SYUpE intera.

Colets dos dadas: respon el :it.nimnumvﬁﬂ:dliqwldt;uﬂndlqulim quando houver, M prefs 10 d s assin s do BT a0 final ﬂnmhmm.murrdunhhtnh'i;wiﬂﬂt gl de hirver om respo rEie
THCRCD, O SOCLUTANED po-Ce 38T pranchi 90 & 235 Nago poT pEIICd devidaments Capac teda ou prlo representants wgal do srmbeiscmento. Aplcabilidade; toda dres do ssabelscmente. Local de D oosme ko Aive: RICH N0
[demfcw guall. Tempo de Aetengio do Documents Ative: avi s fralizagio complets &0 preenchirn enio, Tempo de Reteagdo 80 Documentn inativec 24 mesed. Local de Guanda 4o R ERD: por dodm o, 1] parta e controies,
BEEn 0 O SO-CUMm EnSS, SMD 90 BT Dip 2] ST ma interas 4B e DOREN, PATTE " Controled 2021

Trechos ne fte documents destacadod em vermelho dewem fer aditadol palo RT.



CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA - CPA

Documento em que sao registradas e monitoradas as limpezas de T
reservatorio de agua potavel, as substituicdes dos filtros de agua e os O O
laudos analiticos de potabilidade de agua utilizada nos processos de | _C‘
manipulacao e de limpeza de superficies que entrem em contato com o 1
produto. _ /
N
#EN
N




|Empresa:

CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA - CPA

Revisdo: 0
Davta da revisBa: dd /e aa aa
Pagina: 1 de 4

|Respensédvel técnico - RT:

Assinatura do RT:

Controke Interno

|Representante legal - AL:

Assinatura do RL:

n? sequencialfano

1 - Limpeza dos reservatérios de

L. Frequéncia: Semestral

|Re-;en-am rio de dgua [numera)

Ibat.a planejada (més/ano)

|Data realizada (més/ano)

[Horério de inicie & horario final

Realizado por pessoal interno ou
externa?

N2 do relatdrio técnice de
execuclo’

|Preduto / dosagem utilizado

|Respensdvel pela limpeza

andlise de residuo’

{ ) posiie
[ ) negatho
Obs.

| Iposiho
[ Inegatiho
Obs:

| }posithe
[ }negativo

| }posthe
() negativo
Oles.:

{ ) positive
{ | negativo
Ols.

|Responsdvel pela validagdo

' CaTgD dit praanchim emto b ERIG0 3P K D05 RSTEDESC TN 108 Qu e ot rem reseriat Ho de dp.

* 5n reailizado por funcioninios doestabelecmento, 0 CRETEO POSE 8T preen O G0 COM. 3 23360 ¥ty & matrico b do secutor. Se0 S8V 0 g bm pema d0s resereatons Tor neal izado por em preE exieT a, et O Fe Semonatr chpar dade thov o

par e de licenga anicicia

"Regitve: indica sebbncin O eEduon do 1IN TR, Poitive: ROCE preset de residudl 80 HIAIETERNE DM ca0 S et TPOETI ", ndCK noCampo "Ohiervis Bert o proediments

cokets dos dados: respon s N £0 0U mambeo o Bg o E de pEtEo 8 g usid s QUENDD houver, T pre s 1o Ja aasnaturs do RT sofne do presnchimento Ousedo nio ki chrgatoredad £ age de haae urm respo redve tion oo, 0

GO RN D S B PR Ih B2 8 I3RS DT DEREID S B R

LR

wpa s

. daplic abilidad o poatol de bpea daponiees nl produghe. Lol de Dotements Ativ; w3critine [Sem o gl

Tempo de Retengio do Dommenio Ative: ¢tk firal Zaglo com pata do preenchimento. Tempe de Reteng o do Do ments Inative: 24 mese. Locd de Guarda do Registrm: poreema'o, 1) 0350 S8 ConTo'es, I mdn o de dotwm entos, la §0 8T
o I 3 Frnl inhe o & 0 o e, pRdTe “ConbT el 2071°
Tredhe s poete documento destac sdo s em vermelho devem wer edicad o pele BT



Empresa:

CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA - CPA

Revisio: 0
Data da revisdo: dd/mm/aaaa
Pagina: 2 de 4

Responsavel técnico - RT:

Assinatura do RT:

Representante legal - RL:

Assinatura do RL:

Controle Interno
n? sequencial/ano

2 - Potabilidade da dgua - Anilise Bisica - Frequéncia®: Semestral | )Mensal( )

Ponto de coleta’

Data planejada (més/ano)

Data realizada (mésfano)

Responsavel pela coleta

Laudo de analise” n¢

Responsavel pela analise critica do
laudo laboratorial

Resultado desconforme? Quais
parametros?

Medida corretiva adotada em caso
de desconformidade

Responsavel pela medida corretiva

Data de realizagdo da corregdo

N? laudo que comprova a comegdo

'S0 congerados parimetros obrigandrics na Analise BE0ca 03 SEEVINTES A T eE: 00T, Terbider, pH, colformes totals ¢ cioro residval. Conforme Portaria de Consolidacio M3 it 5, o 28 de setembro de 2017, 3 freguincia minima
estabe’wcda para andl 3e simples de apea de abastecimenio publoo & semestral, enguanto para agua de pogo & mansal,

‘Local da drea de produgiio onde € coletada a amostra de dgua.

‘o1 respectvos Wudos deverSo per manT o5 BnexBdor 3 BIDE € OCU MENTD, a dupesicie da Facakzagio.




Empresa:

CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA - CPA

Revisdo: 0
Data da revisdo: dd/mm/aaaa
Pagina:3de 4

Responsavel técnico - RT:

Assinatura do RT:

Representante legal - RL:

Assinatura do RL:

Controle interno:
n® sequencial/ano

3 - Potabilidade da dgua - Andlise completa - Frequéncia': Anual ( ) Isenta( )

Ponto de coleta’

Data planejada (més/ano)

Data realizada (més/ano)

Responsavel pela coleta

Laudo de analise’ ne

Responsavel pela andlise critica do
laudo laboratorial

Resultado desconforme? Quais
lparémetros?

|Medida de corre¢ao adotada

Responsavel pela medida corretiva
em caso de desconformidade

Data de realizagdo da corre¢do

Ne¢ laudo que comprova a corregao




‘conforme Portaria de Consoidagio MS nt 5, de 28 de setembeo de 2017, & freguincia minima estabe iec da & anual para estabe o mentos que utiizam dgua de pogo ou agua captada diretamente de corpos dagua & dispensada guando 0

EITREE e e Ut iTE Bul for e BB por BERTIESFMENTS BUbEco. NesTh Ui ma situbgBo, 1oded o1 caen pod referented B e1ta Bndlise poderlo ser entluid ol dedte documenta.

‘ Local da drea de produgiio onde & coletada @ amosta de dgua.

'O respec s udos daner o ser mant dos anead of 3 erte docaments, @ dapesigio da facalzagie.
Coleta dos dades: reiponfivel 1m0 oumembro 08 equipe S8 DeFtio da quakd ate cuan oo houwer, Sem R 10 0a MEA VD 80 RT 30 el do preeschement. Quando n o hi chrgateredade gl Se Raver um relpeREive DENICE, &
documanto pode ser preenchido & assinado por pessoa devidamente capacitada ou pelo representants legal do estabel ecim ento . ApBcabifidade: postos de dgua disponivels na produgio. Local do Docemento Atio: escritdrio [dentficar gual).
Tempo de Retenclodo Documento Ativa: boé Fralizaghs com piets do preenchimento. Tempo de Retenglo do Do oumento INBGWS: 24 mesed. Locl de Gubrd s do Regisnm: cor dnemals, 1] BBITE de con el Bmiso de documental, INBEERT

ou 2| B FTemay ATEM O 33 SN, PAFTA TConTro el 20217
Trechos neste documento destac ados em wermetho devem ser editad os pelo RT.

Empresa:

CONTROLE DE POTABILIDADE DA AGUA - CPA

Rewvis3o: O
Data da revisdo: dd/mm/aaaa
Pagina: 4 de 4

Responsavel técnico - RT:

Assinatura do RT:

Representante legal - AL:

Assinatura do RL:

Controle Interno:
n? sequencial fano

4 - Controle de substituigio de filtros*

Identificacio do filtro®

|Flnar1|:|ade

IData de instalagao

IDam planejada para substituicio

|oata em que se realizou a
substituicdo

Responsdvel pela substituicdo

Chservacio

‘Preenchimento obrigatdrio apeas para estabelecimentos que utilzem fitros.
‘Ndmero do lote da filtro,




Atualizacao da norma

PORTARIA GM/MS N° 888, DE 4 DE MAIO DE 2021, Altera o Anexo XX
da Portaria de Consolidacao GM/MS n° 5, de 28 de setembro de 2017,
para dispor sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da

qualidade da agua para consumo humano e seu padrao de ' /
potabilidade \_]
-
I AN
N




CONTROLE DE AFERICAO E CALIBRACAO

- CAC

v

Documento que descreve
a execugao, analise critica
e monitoramento da
afericéo e calibragéo dos
equipamentos e
instrumentos, conforme a
periodicidade determinada
pela seguinte ordem de
priorizagao:

b) recomendacéo do
fabricante do instrumento,
segundo seu manual ou
ficha técnica ou
declaragdo expressa do
fabricante;

d) frequéncia estabelecida
pelo RT mediante analise
critica de um histérico de
calibragdes ou afericbes
prévias.

a) normas especificas
aplicaveis;

C) prazo de garantia do
servico técnico
especializado de
aferigao/calibragéo;

=
L %,
S !
I e 8



|Empresa: Revisie: O
CONTROLE DE AFERICAO/CALIBRACAD - CAC Data da revis3o: dd/mm faaaa
Pagine: 1de 3
|Responsavel técnico - RT: Assinatura RT: Controle interno:
Inep resentante legal - RL: Assinatura AL: n® sequencdialfano

Instrurmento: |NE identificacio interna:
IMa':afmud eho: |N! de série:
ILO calizacdo: Final idade: |Fahea de uso’:

Critério de aceitabllidade estabelecido para a afericio/calibragio’

IPerindlcidade da afericio/caibracio  (anual, bienal,...):

|Dliti planejada para aferigdo/calibragdo: Data de realizagdo da aferigdo/calibragdo:

IEmpre:.a responsdvel pela afericdo fcalibracso ME do laudoy/certificado de aferigiofcalibracio:

Andlise critica (avaliar e descrever se o critério de aceitabilidade foi atendido para todos os pontos de aferigdo/calibragda):

Instrumento adequado a0 uso pretendido? [ Jsim [ Indo
Ohservagdes:

Responsavel pela analise critica:

' Arplfude par @ qual 16 espeta DUk O airumendo realoe mad e confdes. Exta ampd fude ou faka deve obr i or aeman e Contempiar oF valores | Tes para contro e of etvo do prooss. ‘Ertdo s ser estabelecdo prio
STEb SRS MEnE O, DD RSideTENED B CrivCE ade S0 proceiss, pien i dkss da sdeguag o da cipacdade de medipls do mrrumanro. 'fregquinga detemineda pela sepuinte ordem da priordace B) sormas sspecifices aphcies; bj
ricom andss o dio fabrc aete &0 initrumento, tegundo sew masu sl cu ficha SRR icH ou el aTRCic mpoREEe 0 fabricante: ) Prazode [ITINED 40 pervigo Dhonio erpecinizado de afericio/caib o o) fequincia ertabeiecid peio
BT s gt o andl o oricn da um b eco g ol Beaglen o afer gl priim.

Cobetedos dados: nespon sivel thoroo. Guando nio hi obr gEboredad & gl e haver um respo nsie t#0o, o doCemEnto pode S&7 preench 00 & 335Fado por peIS0E dev i ament e GIE ROt EGE 06 PED pTEsE T egal do
STTNE RS e, A pli iR B 1SN BORN 52 PRD A0, LocHl d0 Documenta AR elerRine [ eenifon sui). Tempo de Retenglo do Doumaate Atve: it B Faaizaghs oo mplen da presnchimeses, Temps da
Retengdo do Doormesto mativo: toda a wids OF | do instrumento « m sl mamente por T anos 3g-05 5ud retrada de uso. Lol de Guanda do Regisbroc por exempio, 1) pasta d e conteoles, aTmirio de docomanton, saa do BT gy 2)
EEAE i B G Lt o8 W B b e E

Trechos neste dorumen i destacados em v medho devem ser ed@ados pelo AT,




REGISTRO DE MANUTENCOES PREVENTIVAS - RMP

Documento para registro do detalhamento da execugao de manutengoes *~--"j“<>'_\=
. . . - . - N A
preventivas em equipamentos, instalagdes, linhas de produgao ou em O O
<
suas partes. _ _Q

K

/AN
ZEN




Empresa: Revisdo: 0

REGISTRO DE MANUTENC@ES PREVENTIVAS - RMP Data da revisdo: dd/mm /aaaa

Pagina:1de 1

Responsavel pelo setor: Assinatura: Controle Interno:
Responsavel técnico - RT: Assinatura RT: RMC n2
Representante Legal - RL: Assinatura RL: sequencial/ano
Equipamento: Marca/modelo: N2 série:
Localizagdo:
Data planejada: Realizada na data planejada? ( )sim ( )n

Data da reprogramagdo :

Motivo da reprogramacdo:

Descrigdo do servigo realizado:

Pecas trocadas e material utilizado:

N2 da NF ou Ordem de servico®:

Data da conclusdo:

Responsavel pela execucdo:

Responsavel pela validagdo do servigo:




REGISTRO DE MANUTENCOES CORRETIVAS - RMC

Documento para registro de ocorréncias de falhas ou problemas em \--/f‘<>'_“;;
. . - .~ - - N )
equipamentos ou instalagcoes, descricao das acoes de manutengao N
L] V4 . ~ -\'
realizadas e seu retorno apds liberacao. _ _Q

K

/AN
ZEN




Empresa: Revisdo: 0
REGISTRO DE MANUTENGOES CORRETIVAS - RMC S AR T
(EQUIPAMENTOS E AMBIENTES) ragua. 4
Responsavel pelo setor: Assinatura: Controle Interno:
Responsavel Técnico - RT: Assinatura - RT: RMC e
Representante Legal - RL: Assinatura - RL: sequencial/ano

1. Data da ocorréncia: 2. Equipamento ou ambiente:

Informagdes a respeito |3. Marca/modelo: 4. N2 de série: S. Localizagdo:
do equipamento ou  |6. Descri¢do do problema:
ombiente
7. Colaborador que identificou o problema:
8. Medida corretiva a ser adotada:
9. Servigo a serrealizado por: ( ) empresa externa ( )equipeinterna

Plano para tratamento

10. Prazo aceitavel para finalizagdo da corregdo:

%0 pronens 11. Data da parada do equipamento (se necessario ou se ocorreu) ou isolamento do ambiente:
12. Descrigdo da peca ou servigo:
13. Responsavel pelo planejamento da manutengdo corretiva:
Agquisicdo de pegas ou  |14. Data da compra ou contratagdo de servigo:
contratagdo de servigo [15. Prazo previsto para recebimento da pega ou inicio do servigo contratado:
especiolizado 16. Responsavel pela aquisi¢do:
17. Data da chegada da pega:
18. Periodo de realizagdo do reparo: 19. N2 daordem de servigo (se houver)’:
Execugdo da manutengdo |20. Data de retorno do equipamento a produg3o ou de liberagdo do ambiente:
21. Servigo realizado por: { ) empresa externa, Qual? { )equipeintema.Quem?
22. Responsavel pelaliberacdo do equipamento ou ambiente: 23. Data da liberagdo:
24. Manutengdo realizada de maneira satisfatéria? (  )Sim () Nao
Avcm:";z::t:se;"’l;o o 25. Em caso de avaliagdo ndo satisfatéria, descrever as medidas adotadas:
i 26. Responsavel pela avaliacdo: 27.Data da avaliacdo:
Observagdes

‘Anexar 3 este registro ordem de servigo - 05, derahando o senvigo realizado, Incluindo aiguma deciarago de que o equipamento esta apt0 ou N30 20 retomno a produg30. As ev idéncias da manuteng30 Como NOtas

12035 & OURros SOCUMENOs devemn ser anexadas 30S
Coleta de dados: esponsave se'o tetor. Aphicabilidade - todos equipamentos e ambientes. Localizagio do Documento Ativo: escr 297 0/5a'a de manutengio. Tempo de Retencio do Docemento Atvo: 3%t a fralizagio compieta do
Preenchiments. Tempo de Retens 30 30 DOCumMEnrto INASIVO: Hard P amento, Surdate OS2 10l vida Ul &, minmamente, por 24 meses 3558 108 "et7 3¢ &8 w10, P8 Imbients, NO M mimd 24 meses Lol de guarda do registro: por
SXemio, 1) DRITH 0 COMIDN, AT A0 Je JOCumento), AN S0 AT O 2] SIeM BNt R0 J8 eMprasa, DRITE “Contoies 2021°
Yrechos reste dotumentodecstacadots om vermalbo devem ter adecadoc ool nr




CONTROLE DE TEMPERATURA DE CAMARA TERMICA - CT

Documento em que € registrado o monitoramento da temperatura de
camaras térmicas, bem como as acoes corretivas adotadas em caso de
desvio em equipamentos como freezers, camaras frias, tuneis de
congelamento, refrigeradores e outros utilizados para o resfriamento ou
congelamento de matérias primas, ingredientes ou produto acabado.

. _./"'<>"l\_

. |
e, h_ )




E H = . Rewvisdg: 0
fnpress CONTROLE DE TEMPERATURA DE CAMARA TERMICA - CT ot revisio 4 fmens
a rey £ aaad
(cémara fria, freezer, geladeira, tinel de congelamento, entre outros) Paging: 1 de 2

Responsdvel téecnico - RT: Assinatura do RT:
Representante legal - RL: Assinatura do RL:
Més: Ano: |Tipo de equipamento: |identificacio cimara térmica:
Falxa aceitdvel: Min. xxx °C  Max. woix °C instrumento de medico utilizado (n2): Ultima calihragﬁ.pl:

Mediaa ::Iwi: Reanalise de produtos?

. - Temperatura , . Temperatura Edotada em ) ) (== 5im, preencher o | Descarte de produtos .
D Horario registrata (°C) Responsivel Horaio - o Respornsivel cnm de preencher planiha de Responsavel

5 - | respective docurnentor| ou outra agEo adotada
P RM;I ACPA 0w 0 ou outra)

RIE|B|E|E|B|w]|m|~]|o|uw|n]w]r]|-=

“Incluir & datas ou referenciar o documento de controle de afericBo/calibraclio corre pondente - CAC,
‘Medida adotada em caso de desvio: A) solicitagio de manutengd o cometiva; B) comunicagio imediata ao responsdvel técnico,
Coleta dos dades: funcionirios do sevor. Aplcabilidade: cada cirmara Trmica de'we posu ' um controie deste adviduaizade, Local do Documento Athvo: ared de frc. Tempo Retengio do Documento Atheo: x4 a final zagio compista do

preench imento. Tempo de mrn;iu do Dooaments Inative - 24 meses., Local de guada do megistro: por sxempho: 1] pasta de controies, srmddio de dotumentos, sala do BT ou 2| satema interno da empress, pasta “Coniroles 2021°.
Trechos meste doCument o destecados em vermeho dewem ser adiedor paio 0T,




CONTROLE DE TEMPERATURA E UMIDADE - CTU

Documento em que € registrado o monitoramento da temperatura e
umidade relativa, bem como acgdes corretivas adotadas em caso de
desvios, em ambientes onde esse controle seja fundamental para
garantia da qualidade de matérias-primas, ingredientes ou produto
acabado.




|[Empresa:

CONTROLE DE TEMPERATURA E UMIDADE DE AMBIENTES - CTU

Reveda 0

Data da revisbo: dd/mm/sasa

Pagina: 1de 2

Responsdvel técnico - AT:

Assinatura do RT:

Representante begal - RL:

Assinatura do RL:

[Mhés: Ano: Identificagdo ambiente fsalafarmazém: IFa':ua aceitdvel temperatura:  Min, xxx °C M. xex C
|Faixa aceitavel umidade: Min. % UR  Max. %UR [Instrumento de medigdo utilizado (n2): ||:|[1|ma calibrac3o®:
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‘incluir a data ou referenciar o documento de controle de e rigBoyealibracho correspondente - CAC, “Medida adotada em caen de desvia: A) solidtagho de manutensio corretiva; B) comunicagho

imediata a0 responsdvel téonboo,
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CONTROLE DE SISTEMA DE REFRIGERACAO - CSR

Documento em que sao registradas as movimentagdes de liquidos
refrigerantes utilizados em tanques, trocadores de calor e outros
equipamentos que conduzam liquidos refrigerantes, bem como as
medicdes necessarias para seu controle.




Empresa: Revisio 0
CONTROLE DE 5ISTEMA DE FRIO- CSR Diata da revisio: dd/mm faasa
Pagina: 1de 2
|Respunsa"-'el técnico - R'I'{ Assinatura do RT:
IRepresentantelegal - RL: Assinatura do RL:
1
[mrgs: Ano: |Tipa de equipamento: |ne do banco de frio’:
|compnsh;§u- do fluido refrigerante: |Mehu- para identificacdo de vazamento (corante ou gutros):
Falxa aceltavel de temperatura: Min, oix "C  Max. woix °C Instrumento de medicao utilizado (ne): Ultima calibracia’:
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CONTROLE DE LIMPEZA E DESINFECCAO - CL

Documento em que sao registradas e validadas as condi¢des de limpeza \--/f‘<>'_“;;
: ~ : ~ : I )
e desinfeccao de instalacdes e equipamentos, bem como os testes de N
. ~ , . ™
isencao de residuos em equipamentos. _ _Q
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Empresa:

CONTROLE DE LIMPEZA - CL
(AMBIENTES/EQUIPAMENTOS/SISTEMAS)

Fevisdo: 0

Data da revisdo dddmmdaaaa

Fagina: 1de 2

Responsavel Técnico - RT:

Assinatura RT:

Responsavel Legal - RL:

Assinatura RL:

Ambiente/equipamento/sistema’:

Produto(s) utilizado(s) -
{denominagdo, marca e lote):

Dosagem dois) produto(s):

Tempo de contato:

Temperatura da solugdo de limpeza:

Informagdes sobre o preparo da solugdo de limpeza:

Més/ana:
FRESUa00 o0 Responsével pela RESUaO0 OO Hesp?nsaw
teste de L teste de validacio do
Dia Hora inicio Responsavel residucs velidscso d_ﬂ_ Hora inicio Responsavel residuos processo e
[negativo ou Processo 'fa analise (negativo ou analise de
23 de residuos e 23 R
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Todos os equipamentos, ambientes industriais ¢ sistemas de limpeza [CIP, por exemplo) devemn ter em uso este documenta de controle. Informar procedimento operacional ou instrugio de trabalho que
derereus o procerss de slimine: o de residuss dos £ snitizantes. Pleq stive: indics sussnel s de residuos do ¢ anitiz ante: Bositive: indica presene s de resl duos do anitizante. Em o aro de resultads “Bosithen™




CONTROLE DE SANITIZACAO DE
RECIPIENTES RETORNAVEIS - CRR

Documento para registro e
detalhnamento da execucgao das
etapas de sanitizacao de
recipientes retornaveis, bem
como testes de isencao de
residuos.




Empresa:

CONTROLE DE SANITIZACAO DE RECIPIENTES
RETORMNAVEIS - CSR

Ravizdo: 0
Crata da revis3o: dd frmm f2aaa
Pagina:1de1

Responsavel TECnioo - RT:

Azzinatura RT:

Responsavel Legal - RL:

Azzinatura RL:

C5R n® sequendalfano

Davdos do recpiente

Tijpo:
v lume o neCipient e:

Tipo M LOme Do Seag@enamn el ol a0 e IimipeEa
Dados dofs)
sanitizante|s) .
Caata incal: Haora inicial:
Ciata final: Hara final:
Cados da lavagem  [Sistems delavagem: [ | Frio | } Quente [ Jambos
%= lavagem 3 guents, informar temperatura:
rezponsavel pelz lavagem:
Fecultado - Teste 1: | | negative [ fposit e
hedida adotads em caso de resultado positive: | ) novo enkagee | ) outra. Descrever:
Testede residucs | pesuitado - Teste2: [ | negative | Jpositive

Responsavel pelo teste
Chzervagies:




RECEBIMENTO DE INSUMOS - Rl

Documento para registro e controle da entrada no estabelecimento de
todos os insumos utilizados direta ou indiretamente na producao, tais
como: ingredientes, coadjuvantes de tecnologia, aditivos, embalagens,
rotulos, tampas, substancias para uso em liquidos refrigerantes.




ATENCAO! .

O
* Conhecer a composicao e ficha técnica dos ingredientes utilizados Eufi
. Enquadramento correto - j(_‘:;.
. Rotulagem correta
. Presenca de aditivos nao permitidos
. Adverténcias de alergénicos, aditivos

* Riscos de contaminacao cruzada
. Microbiologico
. Alergénicos

. Gluten




Empresa: RECEBIMENTO DE INSUMOS - RI Revisdo: 0
{ingredientes, coadjuvantes de tecnologia, aditivos, embalagens, rotulos, tampas, substancias para uso em liguidos  |Data da revis3o: dd/mm/aaaa

refrigerantes & outros) Pagina:1del
Responsavel do setor: Assinatura. L_U_”_":J"Em_
Responsavel técnico - RT: Assinatura RT: Rl n® xfano
Representante legal - RL: Assinatura RL:

NI
Sequenci
al
Data de
entrada
Insumo
N® NF
Fornece
dor
Marca
Quantida
de
Unidade
o
Fabricant
efFornec
edor

N' Lote
Iriterno
Validade
Respons
avel




CONTROLE DE QUALIDADE DE INSUMOS - CQl

Documento para registro e tratamento de eventuais ndo conformidades
identificadas na analise de insumos na frequéncia e abrangéncia a serem
definidas pelo Responsavel Técnico, podendo subsidiar procedimentos de
selecao e qualificacao de fornecedores do estabelecimento.




Empresa: RevisBo: 0
g CONTROLE DE QUALIDADE DE INSUMOS - CQl Data da reviso: dd/men/asaa
(ingredientes, embalagens e outros) pagine: 1de 1 )
|Htspnnsi'ul técnico - RT: Assinatura RT: Controle interno:
[Representante legal - RL: Assinatura RL: COln? xfano
Insumeo: Data de entrada: N# da NF:
F— Fornecedor: Marea: Quantidade total:
Tipo de embalagem: Capacidade da embalagem:
N do Lote: Validade: N no documento RI:
Data da analise: Responsdvel pela andlise:
Laboratdrio: [ Jinterno. [ )externo. Qual? N2 laudo:
Andlise Resultado conforme? [ ) Sim { | M&o - descrever qual pardmetra’

Medida corretiva a ser adotada:
Data da ciéncia do responsavel pela execugdo da ago cometiva:
Descrigdo da acdo corretiva adotada:

Execugdo doogde  [Responsdvel pela aclo corretiva: Data da ac3o corretiva:

comretiva (em coso de [Evidéncia da execucdo da aclio corretiva:

desconformidade)

Mecessidade de recall do produto em que tenha sido utilizads o insuma? | JN3s | ) Sim. Infarmar o n? do decumenta CR ou COP:
- - =
avaliocdo de eficd Avaliagdo de eficicia da agdo corretivac [ ) Suficiente. { )insuficiente. Qual medida a ser tomada?
da oplo corretiva Diata da avaliagdo de eficacia da agdo corretiva: Responsavel pela avaliagdo de eficacia
Observopdes
relacionodos oo
fornecedor’

Farimetros obrigatdricy conforme: N MARA NE 752015, o spom el ne Antee da Nonma niera O FOY NT OL2048: htpas e, gov. b agricu i p b v assun to 1 nsp eoe o dutos-vepeial Nepisacec- L et das [tem “Fara acessr
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CONTROLE DE PRODUCAO - CPR

Documentos em que sao registradas, para cada lote de produto
elaborado, as informacdes a respeito da composicao, origem dos
ingredientes utilizados e rastreabilidade do processo produtivo, bem como
as analises e medicbes basicas obrigatorias.
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1 |Empresa: CONTROLE DE PRODUGAO - CPR Bevisin 0 __

£ . ) Data da revisao: dd/mm/aaaa

3 {Aplicdvel a estabelecimentos produtores de cerveja) Pagina: 1 de 4

3 |Responsavel Técnico - RT: Assinatura RT: Controle Interno:
G |Responsavel Legal - RL: Assinatura AL CPR n2
8 | Denominacio do produtao: Marca: Lote: MNE Registro MAPA:

9 |Volume (L) : Tangue de fermentacdo: Tangue de maturagdo: Tangue de carbonatagdo:

11}
11 | Insumos (todos os ingredientes, aditivos, sais e coadjuvantes de tecnologia) Moagem

5. o Responsdvel pela
12 nsuma 35 R ¥ = Malte Data £ horaric da moagem
= =k = g moagem

13
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20

1 Mosturacdo

Data: Hora de inicio: pH:
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Volume inicial (L) de dgua:

|Tem peratura inicial {°C) da agua:

Rampas

Temperatura (°C)

Duragdo (min)
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Empresa:

CONTROLE DE PRODUGAO - CPR

(Aplicdvel a estabelecimentos produtores de cerveja)

Revizdo: 0
Data da revisdo: dd/mm/aaaa
Pagina: 2 de 4

Responsavel Técnico - RT:

Assinatura RT:

Responsavel Legal - BL:

Assinatura RL:

Teste de iodo

Data:
Responsdvel pela aprovagio:

Horario de final de mosturacdo:

Lavagem do bagago

Data: Hordrio inical:
Volume de agua (L):
Responsavel:

Hordric final:
Temperatura da agua ("C):

Fervura
Duragdo: min Hora de inicio:
Extrato {*FI: pH: Volume inicial {L):
Min p/ fim: Hora Adicdo de ldpulo ow extrato

{ )Lama

Tanque de crigem:

Controle Interna:
CPR n2
Adiches de ingredientes a fria’
Tipo Descricdo Data e Horario
Fermentac3o
Tipo de levedura
( { ) liguido

Viabilidade [%):

Data e hordrio da coleta:

Responsdvel:

Hordrio do indgulo:

Responsavel pela avaliagdo do fermento:

Responsdvel pela inoculacdo do fermenta:

Resfriamento

Data: Hordrio inidial:

Temperatura final {"C):

Hordrio final:
Volume Transferido (L):

Identificacdo do banco de frio:

Responsdvel:
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(Aplicavel 3 estabelecimentos produtores de cerveja)

I.F

Pagina: 3 de 4

Responsavel Técnico - RT:

Assinatura RT:

Responsavel Legal - AL

Assinatura RL:

Controle d

idrio da fermentacio

NEE]

mora

Extrato (*P)

Temperatura (*C)

Pressio de tangque
kpflcm®)

Purga (trubfermento} (L)

oH

Tempo de
fermentacio (h)

Status’ R

e

NG { JNC

ME

THC

L
g pee

=

IMC

Responsavel

Abertura de fric

Destino do fermenta:

‘folurmne descartado (L):

r
i

| Reaproveitamento

‘iolume reaproveitado

Controle didrio da maturacio

Data

mora

Temperatura (*C)

Pressao (kgfiom?)

Purga (L)

Extrato {*P)

Alcood (3 wiv)

oH

Caor

Degustacao

Status ( NG

NC

{ ::C i
[ L

NG

i

MG

MG

NG

=

Mz

Responsavel

() Centrifugacdo Data:
{  )Filirag3o Data:
¢
!

) Microfifragdo  Data:

Horario inicial:
Horario inicial:
Horario inicial:

Horaric final:
Horario final:
Horario final:
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Empresa: CONTROLE DE PRODUCAO - CPR seital :
Drata da revisao: dd/mm/aaaa
(Aplicavel a estabelecimentos produtores de cerveja) Pigina: 4 do 4
Responsavel Técnico - RT: Assinatura AT
Responsavel Legal - RL: Assinatura RL:
Andlize de produto acabado
Produto embalada? | ) Sim. iMEo. Qual o ponto de coleta?
Rezponsavel pela colsta: Violume final do produto: Ciata:
Andlises sensoriais e visuais Resultado C NC

Aspecto, Aparéncia

Cor

Sabor/ Degustacdo

Aroma/ Cheirof Odor

Conclusdo: ( Aprovado [ ) Reprovado Responzdvel: Data:

Andlises fisicas e/ou fisico-guimicas Data: C NC
Hora:

Plato (°P)

pH/ pH diluicdo

|Temperatura = °C)

GraduacSo alcoolica (36 v/v)

0, dissolvido (ppm}*:

Outros:

Observagies:

Conclusda: ( Aprovado [ ) Reprovado |:\EEGC-"|E Jel: Diata:

C = Conforme; NC = Nio conforme; MA = NEo = aplica.
ConclusSoFinal: | | Aprovado | |} Reprovado |:\EEGC-"|E Fwvel: Diata:




'Elencar os equipamentos utilizados na produgdo do lote. * Adicionar 0s equipamentos utilizados na produgdo. sIngredientes e aditivos de acordo com o PIQ e conforme registro do produto no SIPEAGRO (se houver);
coadjuvantes de tecnologia, materiais de embalagem (informar recipiente @ forma de lacragio). Qualquer alteragio da formulagio do produto deve constar do SIPEAGRO «O estabelecimento podera adotar outros
parametros disponiveis no Anexo da Norma interna DIPOV N2 01/2013: heeps://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/legisiacao-1/bebidas (item *Para acessar documento de consolidagio dos
Padrdes de Identidade e Qualidade - PIQ’s, denominagdes e parametros analiticos clique AQUI™). <A empresa deve definir 05 parametros minimos 2 serem avaliados de acordo com o Padrio Oficial de Classificagio (POC)

@ de seguranga alimentar (Anexo da Norma Interna DIPOV N2 02/2019, disponivel em https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecac/produtos-vegetal legisiacac-1/legisiacacPOV (item "Compéndio da Qualidade

Vaparal®l

Coleta dos dados: funcionarios do setor. Aplicabilidade: 2r=2 de produg3o. Local do Documento Ativo: 3rea de pesagem de ingradientes/produg3o. Tempo de Reteng3o do Documento Ativo: todo periodo de
produgdo, incluindo o periodo de envelhecimento. Tempo de Reteng3o do Documento Inativo: 24 meses ou, se envelhecido, 120 meses. Local de Guarda do Registro: por exempio, 1) pasta de controles, armario de
documantos, sala 6o RT ou 2) sistema internc da empresa, pasta "Controles 2021

Trechos neste documento destacados em vermelho devem ser editados pelo RT.
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CONTROLE DE ENVASE - CEN

Documento que registra o envase de cada lote produzido.
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Ermpre sac Revisao: 0
CONTROLE DE ENVASE - CEN Data da reviso: dd/mm/aaaa
Pagina: 1de 1
Responsavel pelo setor: Assinatura
Responsdvel téenico - RT: Assinatura RT:
Representante legal - RL: Assinatura RL:
Denominagde do produto: Marca: N% Registro MAPA;
W Registro MAPA: Lote produgdo:
Dados do recipiente Tlpff.li Material: . Lote: Fl:maoe-:lcr
Validade: Violume do recipiente: Quantidade de recipientes:
Lote da tampa: Fornecedar da tampa: Validade:
Dados da tampa e rétulo’
pa Lote do Rotulo: Fornecedor do rétule: Validade:
Dados do Envase Testes pds envase
Testa da volune 0L
Ciata Horade | Horade H e e Teste de tampa R Inspeciovisua
ircio im efvasadon
— o — — T e -
Acles lomadas em caso de ndo conformidade:
Observacies:
Andlise do produto final pds-envase
Parimetro’ parametro’ parametro’ parametra’ Parametro’ Parametro’
Quantidade de amostras destinadas para controle de vida de prateleira’: |
Dados da paletizaglo  |Tipo: Material: Fernecedor:
[quand:s houer| Lote: Quantidade de pallets:

P siteapdes em gue rdo howve ampa, & dispensedo 0 presschimento pars o3 dados melaconadas. *Inculr & reater s resutades das andses dos parimetros svalados pos envase. ' Conforme Art S0 da IN WY __ para cada orhe
produ e, serd obrigana B pubedh, AR0 S EIMED CORdH e S0 BrRAtEA BMESO A TIRE G I A FOLUBPIT, Sb DH0 MmNt quatro u R BSEE O e BMOTIEE S, RO MinM0, §uin et on [T M 0w §uin ben il M, pEtY
BCOMpanham Bt S W0 08 [FIEECE, § BT mant O ra prd e embalagem oo produto & armazenadss #0000 §propr 300 0 0 STE R ST D, PETE A TR S 5N S oF Coniroe o gual dad & o andl e fosoa

Coleta dos dades: fund ondros do setor. Aplicabiidade: todo iote proderdo. Lol do Docum ento Alive: irea de evvase. Tempo Reten{do do Dooemenbs ABwo: abé a “nalzagde oo mpiet do preench mento. Tempo de Retengio do
DACT RN S LA 18 At Loca 85 Cudris 83 BRI o7 Eol e, 1] DRITH 0 0580 8 61, RS 0 SoCmannad, IN B 82 BT 8y 3] 1 MeE Eema o B S AL, BT "C oA le 2001

Teechos neste docwments destacados e vermeths devem ser editadcs pela AT,



CONTROLE DE TRATAMENTO FiSICO DO
PRODUTO - CFTE

Documento para o registro das medigdes necessarias ao controle do
processo do tratamento fisico, quando utilizado para estabilizacio
microbioldgica do produto.
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ANALISE DE CONTROLE DE PRODUTO ACABADO - ACPA

Documento para registro das analises de controle de produto acabado e
tratamento de eventuais ndo conformidades identificadas apds a analise
laboratorial de controle de produto acabado, considerando:

a) para bebida, vinho e derivados da uva e do vinho e polpa e suco
artesanal: todos os parametros assinalados como “S” na coluna “Laudo
para Controle do Produto Nacional” do Anexo da Norma Interna DIPOV
N° 01/2019 conforme IN Mapa N° 75/2019, para lotes de maior
representatividade, na frequéncia a ser definida pelo Responsavel
Técnico do estabelecimento;




Revisao: 0

Empresa: ~
ANALISE DE CONTROLE DE PRODUTO ACABADO - ACPA Dets da revisBo: ddjmm/ases
[Andise completa) Péagine: 1de 1
Responsivel pelo setor: Assinatura:

Respons dvel téenico - RT: Assinatura - RT:

Representante legal - RL: Assinatura - RL:
ACPA n®: sequencial fano
Denominagdo do produto: MNE Registro MAPA:
2o Marca: Lote: Embal agem (tipo e capacidade):
Data prevista da andlise’: Data de realizacio da andlise:
|Laboratdrio: [ Jintermo. [ Jexterno. Qual? Me do Laudo:
Parimetros desconfomes? | JNSo [ )Sim. Quais?
Analise Responsavel pela analise critica do laudo:
Medida corretiva a ser adotada:
Data da ciéncia do responséavel pela execugdo da agdo corretiva:
Descrigdo da medida corretiva para tratamento da ndo conformidade do produto:
Execucdoda agdo  |Data da agdo corretiva: Responsavel pela agdo corretiva:
corretiva (em case de |pvidéncia da execucdo da agdo corretiva’ [referenciar o decumento de controle correspondente: CR, RMC, LPT &/fou outra):
desconformidade)
Mecessidade derecall? | W&o {_)5im. Relacionar o documento CR relacionade
Avdiag3o de eficacia da agdo corretiva: | | Suficiente. [ Nnsuficiente. Qual medida a ser tomada?
Avaliopio de eficicia
do aplio cometive
Data da avaliacio de eficicia da aclo corretiva: Responsdvel pela avaliacho de eficicia:

“Pregeing o oe a=dise coeforme
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CONTROLE DE EXPEDICAO DE PRODUTO
ACABADO - CEPA

Documento em que sao registradas as movimentacdes de cada lote de
produto acabado, para fins de rastreabilidade pds producéo.
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Empresa:

CONTROLE DE EXPEDIGAO DE PRODUTO ACABADO - CEPA

Revisho: 0
Data da revisdo: dd/mmfaaaa
Paginac 1del

Responsavel Técnico - RT: Assinatura RT: Controle Interno:
Responsivel Legal - RL: Assinatura RL: n* sequencial/ano
Denominagdo do produto: MNE Registro MAPA: Marcais):
Tipo e capacidade da embalagem: Lote: Validade:
Razdo social ou ;
Data nome do CNPJ ouCPF Endere¢o completo eletriako Telefone n® da MF Cuantidade | Unidade Responsivel

adquirente




CONTROLE DE ANALISE DE AMOSTRAS DE VIDA DE
PRATELEIRA - CAVP

Documento que registra as analises realizadas em produtos destinados
ao atendimento ao artigo 6° desta Instrucado Normativa.




|Empresa: Revisdo: 0
CONTROLE DE ANALISE DE AMOSTRAS DE VIDA DE PRATELEIRA - CAVP Data da revisdo: dd/mm/aaaa
Pagina: 1de 1
Responsavel do setor: Assinatura: Controle Interno:
Responsavel técnico - RT: AssinaturaRT: CAVP n®
Representante legal - RL: Assinatura RL: sequencial /ano
Dados do [produto: Marca:
Produto  INe Registro MAPA: Lote: Embalagem (tipo e capacidade):
Informagdes |Data dasaida: Responsavel pela retirada:
daretirads  |quantidade retirada: Quantidade restante:
Descrigdo do motivo:
Motive .
SACrelacionado? ( IN3o { )Sim. Qual? COP relacionade? ( )Ndo ( )Sim. Qual?
Data da andlise laboratorial:
Laboratério: ( interno. { Jexterno. Qual? N¢ do Laudo:
Parametros desconfomes? { JN3o ( )Sim. Quais?*
Andlise Data da analise critica do laudo: Responsavel pela andlise critica do laudo:
Medida corretiva a ser adotada:
Data da ciéncia do responsével pela execucdo da acdo corretivi
Descricdo da agdo corretiva adotada para conformidade do produto:
Execugdo da
a:f;:::r Data da agdo corretiva: Responsavel pela agdo corretiva:
Evidéncia da execugdo da agdo corretiva’ (referenciar a planitha correspondente: CR, RMC, LPT e/ou outra):
desconformid
ode)
Necessidade de recall? ( N3o {_)Sim. Relacionar o documento CR relaciona
Avaliogdo de |Avallagdo de eficacla da agdo corretiva: | ) Suficiente. ( )insuficiente. Qual medida a ser tomac
eficdcla da
o¢60 cometive |Data da avaliacdo de eficicia da acdo corretiva: Responsdvel pela avaliacdo de eficicia;

*Pardmetros obrigatdrios conforme IN MAPA N2 7-512)19. dEponives no Anexo 63 Norma Irterns DIPOV N 01/2012 hetps/ ww. gov. brfagricultur & pr-br/ ssaunt 05/ ingpec 20/ proo fos veget sl /leg idac a0-1 /bebide
(zem"Para xeay documento oe consolidas 5o dos Packbes da idant idade & Qualidade - PIOY s denomiragdes e parimetros anaiticos cique AQUIL & Anaxo da Norma interna DIPOV N 02/2019, diponivel em

RIS/ v gOv. b /agr cuiturdy ot -br / assuntog/ inspecan/ produs o vegetal/leg 51aca0-1/legisacacPOV (tem "Compéngio da Quakdace Vegetar')
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REGISTRO DO SERVICO DE ATENDIMENTO
AO CONSUMIDOR - SAC

Documento em que deve ser registrada qualquer ocorréncia de
reclamacao oriunda de consumidor, sua analise pelo estabelecimento e
a descricao do tratamento, quando pertinente.
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Empresa: Revisla: 0

REGISTRO DO SERVICO DE ATENDIMENTO AQ CONSUMIDOR - SAC Data da revisha dd/mmfasss

Pagina: 1de 1
Responsavel pele SAC: Assinatura:
Responsavel Técnico - RT Assinatura RT:
Representante Legal - RL: Assinatura RL:
SAC NE: wfano
Qrigem (clignte, consumidgr, funcionario, drgdo pdblico, revendedor:
Dados do consumidor |Name: [E-mail: |'I'Ele-fune:
Logradouro: ]Mumcl'pio.ﬂ..lF:
Data do contato: IMEiudecumunica;Eu:
Produto: [mee lote: | N2 registro MAPA:
m‘ﬁd” d”;”_‘m” Data de fabricacio: [ Data de validade: [Embalagem (tipo e capacidade):
oeorrencis Descricio do relato:
Respansavel:
Anglise do relato
Conclusde: | | procedente { ) improcedente
Medida corretiva adotada

Tratamento da Evidancia da medida corretiva adotada®: (referenciar o controle correspondente: CR, RMC, LPT efou out
oCofréncia no
estabelecimento

Data de finalizagdo do tratamento:

E aplicdvel recal? [Se 5IM, informar o n? do recall e referenciar o controle correspondente, CR)

Medida adotada em relagdo ao consumidor:

Trotamento do Evidéncia da medida adotada junto ad consumidort:
oo rréncia funto oo
consumidor

Data da finalizagdo do tratamento da ocorréncia

Cliente satisfeito? [ ) Sim [ ) Ndo Abrir novo tratamento? Qual ne?

** Evidncias tais como fotos, notas fiscals & outros document os devern ser anendas a este reltdno,

Coleta de dados: reiponiive peo eter Aphoablidade: 9d o o1 produtad Localinscho do Documents Alivo: ebiitd <o Tempa de Reten; Bo 40 Documento A%ve: 3te b Fraioag Bo co mplens o prewnch imanto. Tempo de Retengo do
Dooumaesto native: 24 mams. Localde Suasda de Regpistvo - por sse o, § | pasts oe controles, anmdrio de documantor, 599 oo BT ou 2) % ema | mirma da empres, pasts "Cortoies 7925°
Trach 24 pe o8 30 00 e 10 SeFLacad 25 em wirmal ba devem ser sdnados peo BT,



CONTROLE DE DEVOLUCAO DE PRODUTOS -
CDP

Documento para registro de devolucao de produtos em casos nao
relacionados ao recolhimento, tais como o retorno de produtos proximos
ao vencimento, avariados no transporte ou armazenados em condicoes
inadequadas apos saida do estabelecimento.
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Empresa: RevisBo: 0
CONTROLE DE DEVOLUGAO DE PRODUTO - CDP Data da revis&: dd/mm/aasa
Pégina: 1de 1
Responsavel pelo setor: Assinatura:
Responsavel técnico: Assinatura:
Representante legal: Assinatura:
CDP n®: xx/ano
Denominagao: Marca:
Dados do produty Embalagem (tipo e capacidade): Lote: N2 registro MAPA:
Nome/Razdo Social: CNPJ ou CPF:
Enderego: Telefone fe-mail:
% Data da compra: N2 NF Venda:
Houve comunicacdo prévia registrada nos documentos SAC, ACPAOuCAVP? (  )Ndo  (  )sim. Qual ndmero de controle?
N2 NF devolugao: Data da devolugao:
Motivo da devolug3o:
Dadosdo
recebimentodo  |Medida adotada/investigag3o da causa (referenclar documentos relacionados 3 medida corretiva adotada, se necessaria, ou Investigagdo da causa
produto da devolugdo):
Destinagdo final do produto’:
COP nf: xx/ano
. Denominagao: Marca:
il Embalagem (tipo e capacidade): Lote: N registro MAPA:
Nome/Razdo Social: CNPJ ou CPF:
Pod Enderego: Telefone fe-mail:
doshom Data da compra: N2 NF Venda:
Houve comunicagdo prévia registrada nos documentos SAC, ACPAouCAVP?{  )Ndo  (  )Sim. Qual nimero de controle?
N2 NF devolugdo: Data da devolugao:
Motivo da devolugao:
Dodosdo
recebimentodo  |Medida adotada/investigacdo da causa (referenciar documentos relacionados 3 medida corretiva adotada, se necessaria, ou Investigagdo da causa
produto da devolugdo):

Destinagdo final do produto’:

“anexar documento comprobatorio da de stinagio final.

Coleta 405 43805 M5 00 1ah 20 S 510, Aplic abIEAd @0 10003 OF POSUSS SHvONE s, LoCalRag B0 40 DOCHMEnTo ABWD: IS REr 0. Tempo de Rezensho 80 DCumento Atvo: 324 FARiaacho COmMpiats 20 praench mants. Tempode
Retengio do Documento Inatwo: 24 meses. Local de guasia do mpistio: 0o evamp'o, 1| 2asts de controles, 3rmis o de S00umenton, 333 €0 AT 0u 2) satema nierns da emgresa, pasts “Controles 2024°
Trechos neste ocuments Jestacados em vermed o devem ser editados peis AT,




CONTROLE DE RECOLHIMENTO (RECALL)

Documento para registro e acompanhamento de agdes relacionadas ao
recolhimento de lotes de produtos que apresentaram alguma nao
conformidade que represente risco ou agravo a saude do consumidor,
contendo descrigcao a respeito de seu recolhimento e sua destinacao
final.
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Empresa:

Revisdo: 0 |

CONTROLE DE RECALL - CR
(Parte | - Dados gerais) Data da revisdo: dd/mm/aa.
Pagina: 1de 2

Responsavel pelo setor: Assinatura;

Responsavel técnico: Assinatura:

Representante legal: Assinatura:

Recall n?: xx/ano
Denominag3o: Marca:
Tipo de embalagem: Lote: N2 registro MAPA:
Validade: Data de fabricagdo:
Quantidade produzida do lote:
Dedos daprodig Ha SAC, ACPA, CDP ou CAVP relacionados? Quais?
Descri¢do do motivo do recall:
Midias utilizadas para comunicar a necessidade do recall™:
Comunicagdo do recall
Periodo em que se manteve o comunicado de recall:
Data de inicio de recebimento dos produtos:
Data final de recolhimento dos produtos:
Quantidade total recolhida: Quantidade total distribuida/vendida:
Destinagdo final do produto’:
Acompanhamento do recall

Houve desdobramento de eventual ndo conformidade que originou o recall? (Referenciar documentos de controle comprobatdrios:

LPT, RMC, entre outros)

‘Armdocunnoscanprobadriosdacmi:qiodo recall ‘Anexar documento comprobatorio da detinac3o final do produto. (Para maiores informagdes consultar a RDC NI 24/2015)

Coleta de dados: e300 n5d e pe0 5810 7. Aphcabilid ade: 10005 05 prOdLIOS 3 QUe S i caram recal. Localizaglo do Documento Ative: &5 tér 0. Tempo de Retencdo do Documento Ativo: 3¢ a final zaglo com pleta do
presnchimento. Tempo de Retengdo do Documento Inativo: 23 meses. Local de guarda do registm: por @xam pic, 1| PAsTa 08 CONTONS, 37 Maro CF COCU MANtes, 539 00 RT OU 2| 531ema 'memo da emeress, pasta "Controies 2021°
Trechos neste documento destacados em vermetho devem ser editados pelo RT.
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UMIAD E RECOMNSTRUGAD

Agradecemos a ateng¢ao!
ALINNE BARCELLOS BERND
Servico de Inspecdo de Produtos de Origem Vegetal — SIPOV-RS

Alinne.bernd@agro.gov.br



	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5: CARTILHÃO DE BEBIDAS – Leitura Obrigatória
	Slide 6: CURSOS ENAGRO - "obrigatório"
	Slide 7: DECLARAÇÕES ANUAIS
	Slide 8: BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO
	Slide 9: Para não ter que...
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12: MODELOS DOCUMENTOS DE CONTROLES
	Slide 13: Portaria SDA/MAPA Nº 1343 DE 29/07/2025 
	Slide 14: O PAPEL DO RT EM RELAÇÃO AOS CONTROLES
	Slide 15: Projeto da “IN dos controles”
	Slide 16: IN DOS CONTROLES
	Slide 17: CONTINUAÇÃO
	Slide 18: CONTINUAÇÃO
	Slide 19: LISTA MESTRA DE DOCUMENTOS DE CONTROLE - LMDC
	Slide 20
	Slide 21: Observações da Lista Mestra de Documentos de Controle
	Slide 22: RELATÓRIO DE AUDITORIA INTERNA - RAI
	Slide 23
	Slide 24: LISTA DE PRESENÇA EM TREINAMENTO - LPT
	Slide 25
	Slide 26: CONTROLE DE PRAGAS - CP 
	Slide 27
	Slide 28: CONTROLE DE POTABILIDADE DA ÁGUA - CPA
	Slide 29
	Slide 30
	Slide 31
	Slide 32
	Slide 33: Atualização da norma
	Slide 34: CONTROLE DE AFERIÇÃO E CALIBRAÇÃO - CAC 
	Slide 35
	Slide 36: REGISTRO DE MANUTENÇÕES PREVENTIVAS - RMP 
	Slide 37
	Slide 38: REGISTRO DE MANUTENÇÕES CORRETIVAS - RMC
	Slide 39
	Slide 40: CONTROLE DE TEMPERATURA DE CÂMARA TÉRMICA - CT
	Slide 41
	Slide 42: CONTROLE DE TEMPERATURA E UMIDADE -  CTU
	Slide 43
	Slide 44: CONTROLE DE SISTEMA DE REFRIGERAÇÃO - CSR
	Slide 45
	Slide 46: CONTROLE DE LIMPEZA E DESINFECÇÃO - CL
	Slide 47
	Slide 48: CONTROLE DE SANITIZAÇÃO DE RECIPIENTES RETORNÁVEIS - CRR
	Slide 49
	Slide 50: RECEBIMENTO DE INSUMOS - RI
	Slide 51: ATENÇÃO!
	Slide 52
	Slide 53: CONTROLE DE QUALIDADE DE INSUMOS - CQI
	Slide 54
	Slide 55: CONTROLE DE PRODUÇÃO - CPR
	Slide 56
	Slide 57
	Slide 58
	Slide 59
	Slide 60
	Slide 61: CONTROLE DE ENVASE - CEN
	Slide 62
	Slide 63: CONTROLE DE TRATAMENTO FÍSICO DO PRODUTO - CFTE
	Slide 64: ANÁLISE DE CONTROLE DE PRODUTO ACABADO - ACPA
	Slide 65
	Slide 66: CONTROLE DE EXPEDIÇÃO DE PRODUTO ACABADO - CEPA
	Slide 67
	Slide 68: CONTROLE DE ANÁLISE DE AMOSTRAS DE VIDA DE PRATELEIRA - CAVP
	Slide 69
	Slide 70: REGISTRO DO SERVIÇO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR - SAC
	Slide 71
	Slide 72: CONTROLE DE DEVOLUÇÃO DE PRODUTOS - CDP
	Slide 73
	Slide 74: CONTROLE DE RECOLHIMENTO (RECALL)
	Slide 75
	Slide 76

