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● NOVO DECRETO – RISPOV!

● Cartilhão de Bebidas

● Cursos ENAGRO

● Declarações Anuais de Produção e Estoque

● Modelos Documentos Controles mínimos

Vocês já sabem, mas não custa lembrar...







CARTILHÃO DE BEBIDAS – Leitura Obrigatória
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-

vegetal/legislacao-de-produtos-origem-vegetal/bebidas
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CURSOS ENAGRO - "obrigatório" https://sistemasweb.agricultura.gov.br/av

aenagro/mod/page/view.php?id=4230

https://sistemasweb.agricultura.gov.br/avaenagro/mod/page/view.php?id=4230
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/avaenagro/mod/page/view.php?id=4230


DECLARAÇÕES ANUAIS



BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO



Para não ter que...





DIA DE INSPEÇÃO 

DO MAPA



MODELOS DOCUMENTOS DE CONTROLES

Modelos documento controle.xlsx

https://agromapa-my.sharepoint.com/:x:/g/personal/alinne_bernd_agricultura_gov_br/EZ2mtWk7Q45Eivpy5GlIa8YBU1FA9qBMsOl3oOXMLkHSRA?e=oeX6GH


Portaria SDA/MAPA Nº 1343 DE 29/07/2025

Cerveja

Cerveja sem glúten

I - teor alcoólico;

II - pH / pH da dilução; e

III - sensorial - aparência, cor, odor e sabor.

IV - Teor de glúten.



O PAPEL DO RT EM RELAÇÃO AOS CONTROLES

Art. 9º … são atribuições do RT: 

(…)

II – Implementar, supervisionar e aperfeiçoar a gestão dos controles e 
documentos mínimos obrigatórios…

III – Garantir a correta utilização, monitorar o devido preenchimento e assinar os 
documentos de controle previstos no Art 4º.

IV – Promover a realização de auditorias internas na frequência mínima 
trimestral…

V - Promover os treinamentos citados no inciso III, Art 4º…

RESPONSABILIDADE TÉCNICA NÃO SE ASSINA, SE ASSUME!



Projeto da “IN dos controles”

Art. 1º Estabelecer os controles mínimos e respectivos documentos 

a serem adotados pelos estabelecimentos de produtos de origem 

vegetal.

- Estabelecimentos que não possuem controles?

- Estabelecimentos que já possuem sistemas de controle 

estabelecidos?

Art. 2º Estabelecer as atribuições e as responsabilidades dos 
responsáveis técnicos dos estabelecimentos de produtos de origem 

vegetal.



IN DOS CONTROLES

I - Lista Mestra de Documentos de Controle – LMDC

II - Relatório de Auditoria Interna - RAI

III - Lista de Presença em Treinamento - LPT 

IV - Controle de Pragas - CP 

V - Controle de Potabilidade da Água - CPA 

VI - Controle de Aferição e Calibração - CAC

VII - Registro de Manutenções Preventivas - RMP

VIII - Registro de Manutenções Corretivas - RMC 

IX - Controle de Temperatura de Câmara Térmica - CT 



CONTINUAÇÃO

X - Controle de Temperatura e Umidade - CTU 

XI - Controle de Sistema de Refrigeração- CSR 

XII - Controle de Limpeza e Desinfecção - CLD 

XIII - Controle de Sanitização de Recipientes Retornáveis - CRR

XIV - Recebimento de Insumos - RI

XV - Controle de Qualidade de Insumos - CQI

XVI - Controle de Produção - CPR

XVII - Controle de Envelhecimento - CE



CONTINUAÇÃO

XVIII - Controle de Envase - CEN

XIX - Controle de Tratamento Físico do Produto - CTF

XX - Análise de Controle de Produto Acabado - ACPA

XXI - Controle de Expedição de Produto Acabado -CEPA

XXII - Controle de Análise de Amostras de Vida de Prateleira - CAVP

XXIII - Registro do Serviço de Atendimento ao Consumidor - SAC

XXIV - Controle de Devolução de Produtos - CDP

XXV - Controle de Recolhimento (recall) - CR



LISTA MESTRA DE DOCUMENTOS DE CONTROLE - LMDC

Relação de todos os documentos de controle aplicáveis ao 

estabelecimento, bem como as informações sobre os controles de 

versões de documentos, local de guarda e retenção dos registros.





Observações da Lista Mestra de Documentos de Controle



RELATÓRIO DE AUDITORIA INTERNA - RAI

Documento para registro da auditoria interna realizada pelo 

Responsável Técnico ou por pessoa ou grupo treinado, com base no 

Laudo de vistoria, e para o apontamento e descrição dos tratamentos 
das não conformidades encontradas.





LISTA DE PRESENÇA EM TREINAMENTO - LPT

Documento utilizado para registro das informações dos treinamentos obrigatórios a serem 
realizados com todos os colaboradores do estabelecimento, minimamente nos casos de:

a) integração de novo colaborador - treinamento no manual de boas práticas de fabricação e 
em instruções de trabalho inerentes às atividades desempenhadas;

b) alteração de procedimentos, estrutura ou equipamentos - treinamento nas instruções de 
trabalho relacionadas;

c) tratamento de não conformidade - sempre que observada não conformidade ocasionada 
pelo não cumprimento de orientações contidas no manual de boas práticas ou instruções de 
trabalho;

d) alteração de função de colaborador - treinamento em instruções de trabalho inerentes às 
atividades desempenhadas;

e) reciclagem anual – renovação ou reforço do treinamento baseado no manual de boas 
práticas de fabricação e em instruções de trabalho e, a critério do responsável técnico, em 
temas relacionados à matéria higiênico-sanitária e princípios de inocuidade em alimentos;





CONTROLE DE PRAGAS - CP 

Documento em que são registradas e monitoradas as ações do controle 

de pragas adotado pelo estabelecimento.





CONTROLE DE POTABILIDADE DA ÁGUA - CPA

Documento em que são registradas e monitoradas as limpezas de 

reservatório de água potável, as substituições dos filtros de água e os 

laudos analíticos de potabilidade de água utilizada nos processos de 

manipulação e de limpeza de superfícies que entrem em contato com o 

produto.











Atualização da norma

PORTARIA GM/MS Nº 888, DE 4 DE MAIO DE 2021, Altera o Anexo XX 

da Portaria de Consolidação GM/MS nº 5, de 28 de setembro de 2017, 

para dispor sobre os procedimentos de controle e de vigilância da 

qualidade da água para consumo humano e seu padrão de 

potabilidade



CONTROLE DE AFERIÇÃO E CALIBRAÇÃO 
- CAC 

Documento que descreve 
a execução, análise crítica 
e monitoramento da 
aferição e calibração dos 
equipamentos e 
instrumentos, conforme a 
periodicidade determinada 
pela seguinte ordem de 
priorização:  

a) normas específicas 
aplicáveis; 

b) recomendação do 
fabricante do instrumento, 
segundo seu manual ou 
ficha técnica ou 
declaração expressa do 
fabricante;  

c) prazo de garantia do 
serviço técnico 
especializado de 
aferição/calibração; 

d) frequência estabelecida 
pelo RT mediante análise 
crítica de um histórico de 
calibrações ou aferições 
prévias. 





REGISTRO DE MANUTENÇÕES PREVENTIVAS - RMP 

Documento para registro do detalhamento da execução de manutenções 

preventivas em equipamentos, instalações, linhas de produção ou em 

suas partes.





REGISTRO DE MANUTENÇÕES CORRETIVAS - RMC

Documento para registro de ocorrências de falhas ou problemas em 

equipamentos ou instalações, descrição das ações de manutenção 

realizadas e seu retorno após liberação.





CONTROLE DE TEMPERATURA DE CÂMARA TÉRMICA - CT

Documento em que é registrado o monitoramento da temperatura de 

câmaras térmicas, bem como as ações corretivas adotadas em caso de 

desvio em equipamentos como freezers, câmaras frias, túneis de 

congelamento, refrigeradores e outros utilizados para o resfriamento ou 

congelamento de matérias primas, ingredientes ou produto acabado.





CONTROLE DE TEMPERATURA E UMIDADE - CTU

Documento em que é registrado o monitoramento da temperatura e 

umidade relativa, bem como ações corretivas adotadas em caso de 

desvios, em ambientes onde esse controle seja fundamental para 

garantia da qualidade de matérias-primas, ingredientes ou produto 

acabado.





CONTROLE DE SISTEMA DE REFRIGERAÇÃO - CSR

Documento em que são registradas as movimentações de líquidos 

refrigerantes utilizados em tanques, trocadores de calor e outros 

equipamentos que conduzam líquidos refrigerantes, bem como as 

medições necessárias para seu controle.





CONTROLE DE LIMPEZA E DESINFECÇÃO - CL

Documento em que são registradas e validadas as condições de limpeza 

e desinfecção de instalações e equipamentos, bem como os testes de 

isenção de resíduos em equipamentos.





CONTROLE DE SANITIZAÇÃO DE 
RECIPIENTES RETORNÁVEIS - CRR

Documento para registro e 

detalhamento da execução das 

etapas de sanitização de 

recipientes retornáveis, bem 

como testes de isenção de 
resíduos.





RECEBIMENTO DE INSUMOS - RI

Documento para registro e controle da entrada no estabelecimento de 

todos os insumos utilizados direta ou indiretamente na produção, tais 

como: ingredientes, coadjuvantes de tecnologia, aditivos, embalagens, 

rótulos, tampas, substâncias para uso em líquidos refrigerantes. 



ATENÇÃO!

• Conhecer a composição e ficha técnica dos ingredientes utilizados

• Enquadramento correto

• Rotulagem correta

• Presença de aditivos não permitidos

• Advertências de alergênicos, aditivos

• Riscos de contaminação cruzada

• Microbiológico 

• Alergênicos

• Glúten





CONTROLE DE QUALIDADE DE INSUMOS - CQI

Documento para registro e tratamento de eventuais não conformidades 

identificadas na análise de insumos na frequência e abrangência a serem 

definidas pelo Responsável Técnico, podendo subsidiar procedimentos de 

seleção e qualificação de fornecedores do estabelecimento.





CONTROLE DE PRODUÇÃO - CPR

Documentos em que são registradas, para cada lote de produto 

elaborado, as informações a respeito da composição, origem dos 

ingredientes utilizados e rastreabilidade do processo produtivo, bem como 

as análises e medições básicas obrigatórias.













CONTROLE DE ENVASE - CEN

Documento que registra o envase de cada lote produzido.





CONTROLE DE TRATAMENTO FÍSICO DO 
PRODUTO - CFTE

Documento para o registro das medições necessárias ao controle do 

processo do tratamento  físico, quando utilizado para estabilização 

microbiológica do produto.



ANÁLISE DE CONTROLE DE PRODUTO ACABADO - ACPA

Documento para registro das análises de controle de produto acabado e 

tratamento de eventuais não conformidades identificadas após a análise 

laboratorial de controle de produto acabado, considerando:

a) para bebida, vinho e derivados da uva e do vinho e polpa e suco 

artesanal:  todos os parâmetros assinalados como “S” na coluna “Laudo 
para Controle do Produto Nacional” do Anexo da Norma Interna DIPOV 

Nº 01/2019 conforme IN Mapa Nº 75/2019, para lotes de maior 

representatividade, na frequência a ser definida pelo Responsável 

Técnico do estabelecimento;





CONTROLE DE EXPEDIÇÃO DE PRODUTO 
ACABADO - CEPA

Documento em que são registradas as movimentações de cada lote de 

produto acabado, para fins de rastreabilidade pós produção.





CONTROLE DE ANÁLISE DE AMOSTRAS DE VIDA DE 

PRATELEIRA - CAVP

Documento  que registra as análises realizadas em produtos destinados 

ao  atendimento ao artigo 6º desta Instrução Normativa.





REGISTRO DO SERVIÇO DE ATENDIMENTO 
AO CONSUMIDOR - SAC

Documento em que deve ser registrada qualquer ocorrência de 

reclamação oriunda de consumidor, sua análise pelo estabelecimento e 

a descrição do tratamento, quando pertinente.





CONTROLE DE DEVOLUÇÃO DE PRODUTOS -
CDP

Documento para registro de devolução de produtos em casos não 

relacionados ao recolhimento, tais como o retorno de produtos próximos 

ao vencimento, avariados no transporte ou armazenados em condições 

inadequadas após saída do estabelecimento.





CONTROLE DE RECOLHIMENTO (RECALL)

Documento para registro e acompanhamento de ações relacionadas ao 

recolhimento de lotes de produtos que apresentaram alguma não 

conformidade que represente risco ou agravo à saúde do consumidor, 

contendo descrição a respeito de seu recolhimento e sua destinação 

final.





Agradecemos a atenção!

ALINNE BARCELLOS BERND

Serviço de Inspeção de Produtos de Origem Vegetal – SIPOV-RS

Alinne.bernd@agro.gov.br
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