Ensaios Sitematicos com Cervejas Produzidas
com as Variedades de Lupulo Callista e Ariana
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Objetivos para desenvolvimento de novas variedades

Objetivos do cultivo em relagdo a Qualidade da Cerveja:

A partir dos anos 50: concentracdo de Alfa Acidos principal foco como carreador de amargor.

As novas variedades de lUpulo deveriam, em relagao as variedades locais/tradicionais, ter aromas
semelhantes, mas concentracdes de alfa dcidos mairores.

Ao lado das vareidades aromaticas classicas, foram e estdo sendo criados [Upulos com aromas
incomuns primariamente frutados, para serem usados No processo Dry Hopping.

Objetivos do cultivo no foco Agronémico:

Produtividade da variedade por exemplo kg/ha
Principalmente em LUpulos de Amargor o potencial kg alfa-acidos/ha é um fator importante.

Para o produtor, um importante critério para a definicdo do plantio da variedade € o custo de
implantagdo/manutenc¢ao.

Ex: Resisténcia a ventos. Acoes para minimizar esta deficiéncia devem ser tomadas e acarretam

custos maiores.

Ex: Busca de variedades que facilitem a separacdo dos cones da planta na colheita ou

facilidade/eficiéncia de secagem.

Utilizagdo de Agroquimicos: quanto mais resistente contra doencas como fungos, oidio, mildio,
perndsrpora ou pragas como pulgdes/acaros e aranhas, mais ,,ecologicamente’ ela pode ser
conduzida.

As mudancgas climdticas pressionam desenvolvimento de novas variedades mais adaptadas a Stress e
alteracoes climdaticas principalmente relacionadas ao calor e periodos de seca.

Cumpridos todos os objetivos de originacdo, pode-se supor que o nuUmero de novas variedades autorizadas
anualmente seja de 1 a 2 s6 na Alemanha. Desenvolver variedades que afinjom todos os objetivos citados

acima ndo é uma tarefa facil.
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Por que experimentos cervejeiros sao tao importante
para avaliagao de novas variedades ?

O aroma do lUpulo in natura normalmente nao
se assemelha ao aroma encontrado na cerveja
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Por que experimentos padronizados ?

Fatores que influenciam o aroma de lUpulo na cerveja com Dry Hopping

*IPA
Cerveja * Pils
Base * WeiBbier

( e
LUpulo * Variedade unica oy mistura de variedades
L * Cones, Pellets ou PO

Suer e Influenciam: u

* Aroma e sensacdo de amargor
* Rendimentos

* Estabilidade da cerveja com Dry
Hopping?
(Turvacdo, Sabor, Envelhecimento)

Tecnologia da
Lupulagem

Geometria do Preparacdo Periodo d Maneiras de
Tanque e Anterior do SHOCOIGE

Tempo de Separacdo dos
Dosar no Contato/ Componentes
Tamanho LUpulo Dosagem Tanque? Circulacdo®? do Lupulo
+  Moer + Fermentacdo « Tampas dos + Sedimentacdo
* Pré-Solubilizar + Pés-Fermentacdo  tgnques + Cenftrifuga
+ Dispersar *  Maturagdo

« Bypass *

Material Filtrante
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Como é arotina de avaliagcdao de uma nova variedade no Centro

Processos Chave

Estagio 1
Pontuacéo do
Lupulo

Novas
variedades sGo
avaliadas por
uma equipe:
ele)
selecionados
os pardmetros
mais
promissores

de Pesquisa de LUpulo de Huell ?

Estagio 2

Pré-Screening

LUpulo do
estagio 1 sdo
avaliados
aromaticame
nte por uma
lupulagem fria
na cerveja

TECHNISCHE
UNIVERSITAT
MONCHEN

Estagio 3
Areas de plantio
experimental

Atfravés da
recomendacad
o da equipe,
sdo definidas
quais
variedades
serdo
plantadas
experimentalm
ente

Estagio 4
Demais experim
cervejeiros

Variedades do
estagio 3 -
avaliacdo
qualidade

cerveja,
Whirlpool-
aroma e
Testes
Lupulagem

Recomenda
cao Varietal

Novas variedades
com excelente
desempenho
cervejeiro e boa
produtividade
agronémica serdo
recomendadas
para o processo de
registro através dos
oérgdos
competentes (GfH).
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Objetivos dos experimentos da brassagem

Novas variedades, além da avaliagao da qualidade sensorial do [Upulo
em natura, sdo feitos experimentos e avaliagoes padronizadas de
brassagem para avaliar os resultados na cerveja.

Com os resultados destes estudos, sdo feitas recomendacoes técnicas de

sua utilizacdo nas cervejarias.

E elaborado um esquema especial de degustacdo para este programa
que resulta num perfil aromdatico destas variedades.

Apenas apos a coleta dos dados e aprovagcao desta variedade pelo
grupo de especialistas, ela € encaminhada para o processo de

multiplica¢ado.

w/r Os experimentos sdo acompanhados por

},Eg'l Private Brauereien

9 LFL :

ECHNISCHE -
UNIVERSITA
- MUNCHEN

ABINBav -

oipEy O Y . ] -
o] I BITBURGER BRAUGRUPPE
¥ ‘"!\ e STARKE MARKEN

Gfl_] experts de diferentes dreas do negécio:

Instituto Estadual de Agricultura
Comercializadores de LUpulo
Cervejarias

Associacoes Cervejeiras

Fundacoes de Pesquisa Agrondmica



Experimentos cervejeiros sistematizados com as variedades
Callista e Ariana

( \

Estagio 4
Demais experim
cervejeiros

Variedades do
estagio 3 -
avaliacdo
qualidade

cerveja,
Whirlpool-
aroma e
Testes
Lupulagem
Fria

- A 6. & P BITBURGER BRAUGRUPPE
o R e

STARKE MARKEN
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Experimentos cervejeiros sistemdtizados com as variedades
Callista e Ariana

Estagio 4:

Demais Experimentos Cervejeiros = 2
(18] (18]

ParGmentros Base : % g
Cerveja
Brassagem: 12°P, 100 % Malte Pilsen

~ ~ Bras
Mosturacado: Decoccdo 2 fases 4
Fermentacdo: Alta Ferm: 20°C, Baixa Ferm 11°C

- Inicio Fervura Inicio Fervura

Maturacdo a TemIO-DioceﬂI <0,1 mg/I

de Fermentacdo 8.5 g alpha/hl 6,5 g alpha/hl
< o~ 14 dias sem Dry H. /Com Dry H. 21 Variedade Extrato - CO2
Maturacdo -1,5°C . .
dias Whirlpool
, . Cozedorinterno , fervura a baixa 2 &
Sistema de Ferv.: O Oleos Totais/t
D . Variedade
Sem Dry Sem Dry ?ml/?:ly 7
Hopping Hopping m

Variedade =

T o9

Late-
. D Ho ing ™
2 ryFlopping
Hopping? Aroma?

2

Qualidad Qualidade

e do Amargor +
Amargor DiyHopping-

Aroma?

Linhagem de Cultivo Grande Area

Brassagem 5tinas (20 hl), 16 CCTg com 10 hl, 2 CCTg ¢
60 hl
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Roteiro de Degustagao das Brassagens

Intensitidt des Hopfenaromas im Geruch

nicht wahrnehmbar sehrintensiv
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LI T T T Ix[]]
° r
Intensidade do Aroma Lupulo
nicht wahrnehmbar sehr intensiv
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LI LT [x]]
LfL S des fums der GIH GlH Aromaeindruck nicht wahrnehmbar sehr intensiv
Grunddaten o derveresng Kategorie i ibungen ¥ 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Verosepant
o blumig Geranie, Rose, Flieder, Jasmin, Lavendel,
Veilchen, Holunderbliite X
fruchtig Cassis, B b , Erdbeere, helk ,
Traube, Apfel, Birne, Pfirsich, Aprikose, Honig- X
melone, Banane, Pflaume, Ananas, Maracuja
zitrusartig Zitrone, Limette, Grapefruit, Orange,
e . Mandarine X
TG e Erbeee Stchebeer,
e e, P Apros, o Gt eriin, grasig, hevarti
e [ e ik D hopfenwiirzig grin, grasig, E X ° 7 ge
v
Perfil Aromatico
= krautig Petersilie, Liebstdckel, Fenchel, Majoran,
g Nem:.éyﬁf;mm:xlme., ey Koriander, Kamille, Minze
(EE0 e i wiirzig Nelke, Pfeffer, Kiimmel, Lorbeer, Muskat, Anis|
Sorstiges [Vl Wetwei Gescheriboon
ket wets Gunmbircne, e, o
et siber. incbschar
e e holzig/harzig |Pinie, Zeder, Eiche, Tabak
X
.m,mm..;..;‘“ sonstiges Vanille, Lakritze, WeiBwein, Gletscher-
0 3 3 4 s e 7 s eow isbonbon, weiRe , erdig,
T modrig, schweflig, zwiebel -, knoblauchartig
w 1) wahrgenommene Einzelbeschreibungen bitte deutlich kennzeichnen
oot e weitere Aromaeindriicke:
T 3 e s e s o
Intensitdt der Bittere
nicht wahrnehmbar sehr intensiv
0 1 2 3 a4 5 6 7 8 9 10
L[ [ [ [x[ ][]
-
Percepgcao do Amargor
unausgewogen, breit, nachhangend sehr harmonisch
0 1 2 3 a4 5 6 7 8 9 10
L[ [ [ [ [ [x[ ][]
Gesamteindruck des Hopfens in diesem Biertyp
negativ positiv
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
LI L[ [T [ [x]]

Kurzbeschreibung des Bieres und Anmerkungen: Vq ried qd e qd eq Uq dq pqrq o
schones, fruchtiges Bier, deutliche Maracujanote, sehr gute Drinkability ° °
estilo da cerveja?




Experimentos cervejeiros sistematizados com as variedades Callista e Ariana

QZ:E:T::G:LPT;C 75 . C;Iflth Alnoalr;a LiHnﬁzllBA;\eCIeC;?r?g HERKULES Liﬂf\i"&t’;ﬁgg TRADITION
a-Acido[HPLC EBC 7.7] % 3,0 9.6

B-Acido [HPLC EBC 7.7] % 6,7 5,7

Co-Humulon [HPLC EBC 7.7] % 20,0 42,5 e =
Co-Lupulon[HPLC EBC 7.7] % 40,6 58,3 Ly S
Conentracdo de Oleos m/100g 1.5 2,3 = S

-

Alvos Desejados Dosagem Calculada

Dosagem
Whirlpool |Dry hopping|Pellet-Inicio
[ml € _ Fervura

Dosagem | Dosagem
Pellet Pellet Dry
Whirlpool hopping

Descricao da Inicio
Brassagem Fervura
[g a/hl]

Inicio Fervura

a-Dosagem
Whirlpool
[g alfa/hl]

a-Dosagem

Dry hopping
[g alfa /hl]

+ Dry hopping 3,0 214 6.4
WHP
+ Dry hopping 3,0 214 6.4
: 3,0 129 12,4
2,0 8,3 87
3,0 129 12,4

WHP = Whirlpool, dosagem igual tanto para Lager como Ale

v
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Resultados de Experimentos — Andlise de Cerveja - Ariana

Lager Ale
F + dry WHP + IF + dry WHP +
IF . WHP dry IF . WHP dry
hopping . hopping .
hopping hopping
Extrato Final Aparente %mMas 2,9 2,8 3.1 3.1 2,2 2.2 2,5 2,5
ii';"r';’:fem Extrato Final o 76,9 77,4 75,6 75,6 82,6 82,2 80,5 80,5
Alcool %vol 572 52 52 572 5.6 5.5 5,5 5.5
Extrato Original %Mas 12,6 12,6 12,8 12,8 12,7 12,6 12,7 12,7
pH 4,59 4,62 4,65 4,75 4,31 4,43 4,36 4,40
Amargor EBC 40 45 48 50 &3 37 38 40
Espuma (Nibem) S 271 275 250 264 263 277 243 227
Polifendis mg/I 213 212 213 225 212 230 200 223
Anthocyanogemos mg/I 106 113 106 118 125 126 112 119
Nitratos mg/I 7.8 8.6 8,9 10,1 4,6 6,1 5.3 6.9
frans Iso-Cohumulon mg/I 6,8 6,7 6.8 6,5 58 57 57 5.6
cis Iso-Cohumulon mg/I 14,9 14,4 13,2 12,8 13,0 12,5 11,9 11,7
frans Iso-n-Humulon mg/I 4,7 4,4 55 5,2 3,3 3.2 4,2 4,1
cis Iso-n-Humulon mg/I 11,3 10,7 11.4 10,7 8,4 7.9 9.4 9.1
trans Iso-ad-Humulon mg/I 1.2 1.1 1,4 1.3 0,9 0.8 1.1 1.0
cis Iso-ad-Humulon mg/I 3.2 3.0 3.2 3.0 2,4 2,3 2,7 2,6
Iso-Alpha-Acidos mga/I 42,1 40,2 41,5 39,6 33.8 324 34,9 34,2
Alpha-Acidos mg/I 2,0 5.8 8.2 9.6 0.7 2,9 3.0 3.3
Linalool pg/l 3 36 52 106 3 44 62 105
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Resultados de Experimentos — Andlise de Cerveja - Callista

Lager Ale
IF + dry Lidelites IF + dry WHP +
. WHP dry IF . WHP dry
hopping . hopping .
hopping hopping
Extrato Final Aparente %mas 2,9 2.8 3,0 3,0 2.4 2,3 2,4 2,3
Rendimento Extrato Final %
Aparente 771 77,9 76,6 76,5 81,0 82,1 81,0 81,7
Alcool %vol 5,2 53 5,2 5,2 5,4 5,5 5,4 5,5
Extrato Original %mMas 12,6 12,7 12,7 12,8 12,5 12,5 12,6 12,6
pH 4,63 4,67 4,61 4,64 4,37 4,46 4,38 4,39
Amargor EBC 33 40 39 45 28 31 32 34
Espuma (Nibem) S 253 251 257 258 234 251 253 259
Polifendis mg/I 278 303 224 242 272 289 223 249
Anthocyanogemos mg/I 155 166 112 121 166 176 129 137
Nitratos mg/I| 11,6 13,6 8,4 10,0 9,1 10,9 4,8 7,2
trans Iso-Cohumulon mg/| 2,8 2,5 5,0 4,8 2,4 2,3 4,1 4,0
cis Iso-Cohumulon mg/I 55 5,4 9,6 8,9 4,8 4,6 8,3 8,1
trans Iso-n-Humulon mg/| 51 4,7 4,8 4,3 3,7 3,6 3,7 3,6
cis Iso-n-Humulon mg/I 12,5 11,5 10,2 9,2 9,7 9,3 8,3 7.9
trans Iso-ad-Humulon mg/! 1,2 1,0 1,1 0,9 0,9 0,8 0,9 0,9
cis Iso-ad-Humulon mg/! 3,6 3,3 2,9 2,6 2,8 2,7 2,4 2,3
Iso-Alpha-Acidos mg/I 30,6 28,3 33,7 30,6 24,3 23,3 27,7 26,7
Alpha-Acidos mg/! 1,0 3,6 2.8 4,3 0,4 14 16 18
Linalool Hg/l 10 209 101 344 11 130 99 175
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Avaliacdo do Lupulo in Natura

Cebola/Alho
Poré

Resinoso/
Amadeirado
Mentolado

Floral

Frutas Doces

Callista
hopfig

5
4
3
2
1

Frutas Verdes

Percepgdo Geral
34

Herbal/Palha

Condimentado

Verduras

Citrico

Frutas Vermelhas

Cebola/Alho
Poré

Resinoso/
Amadeirado

Mentolado

Floral

Frutas Doces

Ariana Percepgdo Geral
Lopulo 3.4
5

Herbal/Palha

Condimentado

Verduras

Citrico

Frutas Vermelhas

Frutas Verdes
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Degustacao Cerveja ALE ,,LATE HOPPING*

~-Ariana Ale WHP
. Geranie
zwieﬁré?ﬁjﬁgcmmg 10— Rose Flieder
schwefelig  —— T - Jasmin
modrig | | 7 lavendel
erdig -\ \"\ \ /7 Veilchen
weiBe.. N \ /'/ // " Holunderbliite
A \ \ / l‘/\
Gletschereisbon... // | ] '_ 4/ \\\\ Cassis
Floral / _ [/ ~ N
. WeiBwein ‘ \ o ‘ \\\ Brombeere
Lakritze {/ \ J Erdbeere
Demais 3 Frutado /T /x/ .
Vanille / ~_/ \, Stachelbeere
/ \"\ /7\\
Tabak F{; \*:\ h /\ Traube
Eiche )_J,_,‘L\ Apfel
Resinoso Citrico Zeder | Bime
Amadeirado I‘
Pinie | Pfirsich
\
|
Anis ~  Aprikose
Picante Lupulado Muskat ) Honigmelone
Lorbeer “‘( // -\'7” Banane
\ 7 N\ /
. \ \_ /
Condimentado Kimmel \\/\ /,/"4\ \,7 Pflaume
\ e .
—Callista Ale WHP —Ariana Ale WHP '
pfeffer Ananas
Nelke < v Maracuja
N /
7 o - . Minze AN ..~ Zitrone
Dados basicos para degustagao: N \ N\ >
o ° ° ° ° amille / \ \\//, imette
n=40: por profissionais treinados em koriander /| o Grapefruit
° - ope . T~/ \ .//"'/
cerveja mas ndo especificamente Majoran L | | | e
4 Liebstﬁciﬁgl L . grin
etersili rasi
em aroma de lGpulo. atg 58 /
Classificacao das Atribuigoes

——Callista Ale WHP
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Degustacao Cerveja ALE ,LATE + DRY HOPPING*

/

Floral
5
Demais 4 Frutado
Resinoso
Amadeirado Citrico
Picante Lupulado

Condimentado

—~Callista Ale WHP DH —Ariana Ale WHP DH

Dados basicos para degustagado:
n=40: por profissionais treinados em
cerveja mas nao especificamente
em aroma de lupulo.

——Callista Ale WHP DH

Kpeblaychart Geranie

2wiel? chartig S

schwefelig ,gfr—-f""’r4g o
modrig T | \

erdig \ \ ‘

A
weile Gummibdrchen
e

Gletschereisbon...
g

- . g
Weillwein 7

Lakritze

A

/

B /
Vanille /

,’/ =
Tabak |/ A
f’i N L ™
Fiche ;’le_\ / \“‘\\4{""
/ R‘és%nosgj\Af T~

Zeder F,_,_,_imdg_ej_r?g}_jEjﬁ‘“-n&_ [~

Pinie }I

Muskat
Lorbeer 7

Kimmel
AY

N

Rose

~o-Ariana Ale WHP DH

\

Flieder
~ Jasmin

Lavendel
"~ Veilchen

. Holunderbliite

Fléral_.--"

. Cassis

N Brombeere

\\ Erdbeere

\‘-\q Stachelbeere
’ Traube

),_fg Apfel

Birne

Pfirsich

Aprikose

/ Honigmelone
/' Banane

~/
/ Pflaume

/

Pfeffer ("\ N /‘}[ Ananas
Nelke \< . s A Nz >/Maracuja
AN / Condimentado Lo\ Citrico_~
Minze . [ R LY S Zitrone
N S Lupulado \ g

Kamille \\\4,4’ / / / | R \ \ .~ Limette

Koriander _;-/ / / | | \ \ " Grapefruit

Majoran - [ | | " Orange
Fenc_h%l . I- 0 | 1 —" _  Mandarine
Lie StOCKIgetersilie X grasig grun
artig

Classificagao dos Atributos
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Degustacao Cerveja LAGER ,,LATE HOPPING*

/

Floral
Demais - N Frutado
Resinoso ° Citrico
Amadeirado
Picante Lupulado

Condimentado

—Ariana Lager WHP

—Callista Lager WHP

Dados basicos para degustagao:
n=40 por profissionais treinados em
cerveja mas nao especificamente
em aroma de l0pulo.

——Callista Lager WHP

zwie%%?MQChani[%77 8

schwefelig
modrig T \
erdig
weile Gummib&rchen

<
Gletschereisbon... -

Weillwein / .

Ije‘mdir_&_:_

Lakritze

Vanille / A
Tabak Jf\
/ e [
[ T~/ e
Eiche .‘L—- 7 ~_
[ -“",_7. JJ -
| Resinesa__
Zeder — Amadei

Pinie }I

|
Anis

Muskat

Lorbeer
Kimmel

Pfeffer <

Nelke \\\
\
Minze
¢ /
Kamille » /
Koriander . /
Majoran
F

enc_h%l . I
Lie StOCkIgetersilie

Geranie

heuar

tig

Rose

grasig

\

~o-Ariana Lager WHP

Flieder
~ Jasmin

~ Lavendel
/. Veilchen

. Holunderbliite
. Cassis
N

\
“. Brombeere
/>‘.

\"\‘ Stachelbeere

‘ft-‘,‘ Traube
. Apfel
—-""""—Fruﬂfdd0_7_7_7_7"% Birne
B s |
|
Pfirsich
|
_ |
~ 1 Aprikose

Honigmelone

/ Banane
h \?4"’
7 Pflaume

= ol
Ananas

~~ Maracuja

“Citrico_~
. Zitrone

" Limette

7 Grapefruit

= Orange
Mandarine

grin

Classificagcao dos Atributos
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Degustacao de Cerveja LAGER ,,LATE + DRY HOPPING*
\

~e-Ariana Lager WHP DH

4 ——Callista Lager WHP DH

ﬁiﬂfyse Flieder

zwieBré%}IﬁgChamg - S
schwefelig T [ Jasmin
modrig " \ \ | / ~ Lavendel
erdg \ { f / /" Veilchen
weiBe Gummibirchen e N f ;f' FIOI'Cll . Holunderbliite
—J / L Cassis

Gletschereisbon... A
) Brombeere

_ Erdbeere

Weillwein S/ 4
',.»’\\

Floral y
6 Lakritze
Demais Frutado Vanille / \ Stachelbeere
Tabak ’J_; ‘,‘,‘ Traube
Eiche ‘L,_l_ "‘f\,_\\_ Apfel
. Zeder | | —Frutado | Birne
Resinoso ¢ Citrico rf—f——Amg_qu[ado ] v —
Amadeirado o N S ‘l I‘ T — |
IR R v Pinie :‘ :l Pfirsich
y / / ’,.r’ |
[ T S
Anis \ | Aprikose
Picante Lupulado Muskat Honigmelone
L Lorbeer | /' Banane
Condimentado g ~/
Kimmel / Pflaume
—~Callista Lager WHP DH —Ariana Lager WHP DH ~/
Pfeffer "/ Ananas
- /}(\ 1 A . rd
Nelke A ] ! \ b4 Maracuja
N / Condimentado | e N /
Minze VAR A —1 \ S Zitrone
4 / y / / | \ g N
/ [ [ ' \C“ric O " Limette

/
/

" Grapefruit

) " Orange
" Mandarine
griin /

Dados bdsicos para degustagdo:
n=40: por profissionais treinados em camile
cerveja mas ndo especificamente Coriander
Majoran ~ | )
uartig grasig

em aroma de l0pulo. \ F )
Classificagao dos Afributos

enc_h%l sckel
Lie Stoclﬁgeters.ilie
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Impressao Geral das Duas Variedades

Impressoes de aroma citados por pelo menos 1/3 dos degustadores
Classificacdo de todas as percepcoes em %

Callista Ariana
Floral Gerénio 3.4 1,9 2,6 4,1 4,2 4,2
Rosa 4,1 2,3 3.2 2,5 3.4 2,9
Jasmin 1.6 5.1 3.3
Frutado Cassis 4,5 4,2 4,4
Stachelbeere 4,5 3.8 4,1 4,1 3.8 4,0
Pera 3.3 2,5 2.9
Péssego 4,5 4,2 4,3
Damasco 3.0 3.4 3.2
Meldo Amarelo 3.7 2,6 3.2
Maracujd 6,7 6,4 6,6
Citrico Limado Siciliano 2,6 3.4 3.0 2,9 5,1 4,0
Limdo 2,6 3.4 3.0
Grapefruit 7.1 3,8 54 7.0 55 6.3
Camomila 2,6 2,6 2,6 3.7 3.4 3.5
;";?:g:é Pinus/Cedro 3,7 30 3.4
Carvalho 3.0 2,3 2,6
Demais Baunilha 2,6 3.0 2,8 3.7 4,2 4,0
Vinho Branco 2,2 3.4 2,8 2,1 4,2 3.1
Bala de Abacaxi 2,6 2,6 2,6
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Como é a qualidade da cerveja com as novas vareidades ?

Bitterqualitadt - Kochbeginn

Callista teve o melhor resultado, quando
avaliada em Lagers no atributo

~iImpressao Geral da Variedade na
Cerveja“

em uma dosagem Unica de amargor
no inicio de fervura.

Ambas apresentaram boa
qualidade na cerveja

Ranking Gesamteindruck
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Feedback dos Cervejeiros

Leichtes Weissbier
KB: HPE/HHT
KE HCI 0,6 ml Ol/hl

hefig- fruchtiges Aroma nach
Banane aber auch fruchtige
cassis und Stachelbeernoten,
leichter Korper (aber nicht
leer), angenehme Bittere,
harmonisch

Weissbier Leve
Inicio Fervura: Perle/Tradition

Fim de Fervura: Callista 0,6 ml de Oleos/hl

* Aroma de Levedo/Frutado lembrando
banana e também cassis e groselha,
corpo leve (mas ndo vazio) amargor

equilibrado.

Festbier/IPL

Hopfung: KB: HMB

KM: HAN

WHP: USCT/HCI/HAN 10/70/20 % (=2,5 ml Ol)
DH: USCT/HCI/HAN 25/50/25 % (=4 ml Ol)

herbe citrus und fruchtige Noten (Flieder, Cassis, Stachelbeere,
Ananas, Maracuja, Grapefruit, Pinie) vereinen sich am Gaumen

sehr gut mit einer deutlichep Bittere, die von dezenten
Malznoten umrahmt ist.

Festbier/IPL

Lupulagem Inicio Fervura: Mandarina Bavaria

Meio Fervura: Ariana

WHP: Citra, Callista, Ariana 10/70/20% = 2,5 ml dleos totais

* Dry Hopping: Citra, Callista, Ariana 25/50/25 = 4 ml 6leos totais.

Citrica e frutada (cassis, groselha, abacaxi, maracuja,
grapefruit e cedro) harmonizam muito bem no paladar com um

amargor ressaltado e notas maltadas suaves harmonizando.
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Feedback dos Cervejeiros

Pale Ale 7220 Pale Ale
Hopfung: HMB KB Style: 7220 Pale Ale
Packaging Color: Green
USCT und HAN zu WHP und DH Date Released:  April 25, 2016
Alcohaol: 6.1% ABV
Bitterness: 43 IBU
im Geruch deutliche Noten von Eishonbon dazu blumig- S
citrusartige Hopfennoten (Zitrone, Grapefruit, Anis, Geranie, . )
N . ) i ) . ) . Icon Green - 7220 Pale Ale is a single-hop American pale ale that uses
Rose, siile Frichte). Bittere harmonisch in Kérper eingefugt, Hop No. 2010/72/20, a new experimental hop from Germany. Heavy
. hop additions during the later stages of the brewing process add notes
herb-fruchtlger Abga ng. of citrus, tropical fruit, and "juicy fruit” to the aroma and flavor.

Pale Ale
Lupulagem no Inicio de Fervura: Mandarina Bavaria

WHP e Dry Hopping: Citra e Ariana

* No aroma notas tipicas de chocolates de licor, notas de [Upulo
citricas/florais (Lim&o, Grapefruit, Anis, Gerdnios, Rosas, Frutas Doces).

Amargor harmoniosamente incorporado no corpo frutado no fim do gole.
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Produtos com os dois ,Novos*

fsess “Hallertauer

Die bayrische Hopfen Liebelei HOpfeﬂgSTO prS
Iopfengspusi "

naturtriib, Stammwiirze: 16,7 %, Alkoholgehalt: 6,4%

IPA, Ale-Hefe, Callista- und Ariana-Hopfen, 100 % Gerstenmalz
kalt gehopft, feine bittere Note, frisch & fruchtig,

volles Aroma des Hopfens

Denali, Ariana, Citra,
Polaris
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http://urbanchestnut.de/wp-content/uploads/2016/05/UrbanChestnut_Hallertauer_Logo-1024x1024.jpg
http://www.paulaner-brauhaus.de/

YourG erman Hopportum’ty

Danke!

Florian Schill
Technical Manager

f.schuell@hvg-germany.de

)

«<MAKE USE OF HOPS



