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m Cerveja acabada

® Perda evaporacio
Subprodutos
(bagaco/fermento) ,

m Perda por efluente

Esgoto domeéstico




Propriedade H,O

H,S
[ N
e N T
e N R
R I
I R

Calor latente de vaporizagéo 9.750 4.500
(cal/mol)

Calor latente de liquefacao
(cal/mol)

Constante dielétrica 80,4 (20°C) 5,75 (10°C) |







s 3 1 .5*6'4




3Ca’t 4+ 2HPO4*™ + 20H™ — Ca;3(POy), | +2H,0

3Ca*" + 2HPO4*~ — Ca3(POy), | +2H"
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Lab Wort pH
(Congress Mash)

Malt pH
Wheat 6.10
Pils 993
Helles 5.88
CaraPils 575
Munich 2.65
CaraHell 5.48
CaraDunkel 5.30
Roasted 5.07
Acidulated 3.50




_"Incrustacao em base de calcio, magnésio,
_ silica e fosfato."
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Aco inoxiddvel x Ferro, Cloro
Fe + HCl - Fe(Cl, + H,
FeCl, + 2H,0 - Fe(OH), + 2 HCI
Fe(OH), + H,0 +1/20, 2 Fe(OH),
2 Fe(OH), Fe,0, H,0
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Tratamento para
Contaminantes

J especificos

Agua nio tratada Grradeamento
Backwash
Filtragdo/ Coagulagdo/
Microfiltracao Floculagao
Ajuste e pH | Desinfec¢ao

[Agua potavel







