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"Uso das madeiras brasileiras 
na produção de bebidas"



Madeira em bebida s

Processo (Tecnologia)

x (+)

Mercado



Madeira em bebidas ð justificativas...

ÅRecipiente de produção

ÅRecipiente de armazenamento

ÅRecipiente de transporte

ÅMaturação



Produção - Fermentação



Armazenamento

https://pt.wikipedia.org/wiki/Ficheiro:Ypi%C3%B3ca_largest_cacha%C3%A7a_barrel.jpg

https://pt.wikipedia.org/wiki/Ypi%C3%B3ca#/media/Ficheiro:Cac
ha%C3%A7a_barrels_at_Ypi%C3%B3ca's_museum_1.jpg



Origens ς transporte

Fonte: es.123rf.comphoto_28345088_white-3d-man-push-

wooden-wine-barrel-3d-render-illustration.html | Detalhes da 

licença

Criador: Mikhail Korochkin | Crédito: 123RF

https://es.123rf.comphoto_28345088_white-3d-man-push-wooden-wine-barrel-3d-render-illustration.html/
https://es.123rf.comphoto_28345088_white-3d-man-push-wooden-wine-barrel-3d-render-illustration.html/
https://es.123rf.com/license_summary.php
https://es.123rf.com/license_summary.php


Maturação ς a descoberta



Maturação ς a descoberta

O que ocorre dentro barris? 

üExtração dos compostos da madeira;

üDecomposição das moléculas da madeira;

üMicro-oxigenação (reações de oxidação);

üReações dos compostos da madeira;

üReações dos compostos da bebida;

ü9ǾŀǇƻǊŀœńƻ ŘŜ ŎƻƳǇƻǎǘƻǎ άƭŜǾŜǎέΤ

üwŜŀœƿŜǎ ŜƴǘǊŜ ŎƻƳǇƻǎǘƻǎ Řŀ ƳŀŘŜƛǊŀ ŎƻƳ ƻǎ ŎƻƳǇƻǎǘƻǎ Řŀ ōŜōƛŘŀ Ŝ ƻ άŀǊέΤ

üFormação de clusters estáveis entre álcool e água.



Maturaçãox Envelhecimento
"O tempo voa, 

mas as lembrançasficam"

Tempo e Velocidade



O que afeta os processos...

V Fatores extrínsecos

VFatores intrínsecos 

É melhor viver. Dez anos a mil. Do que mil anos a 

dez.



Fatores extrínsecos ς condições ambientais

ÅTemperatura

ÅUmidade relativa

ÅPressão atmosférica

ÅAeração



Fatores intrínsecos

Å Bebida Å Madeira Å Tosta

Å Tamanhodo tonel Å Head space



Fatores intrínsecos ð o òsolventeó

}Características químicas 

ÅGraduação alcoólica

ÅpH

ÅAcidez

ÅCompostos secundários

}Características microbiológicas



Fatores intrínsecos ð a madeira

}Características físicas

}Características químicas



Madeiras Brasileiras



Um pouco de história



Madeira em bebidas ð 

carvalho x brasileiras

ÅRecipiente de transporte

ÅRecipiente de produção

ÅRecipiente de armazenamento

ÅMaturação



Nome comum Nome científico Área de ocorrência

Amburana Amburana cearensis Caatinga do Nordeste, Mato Grosso, Goiás, Tocantins,São Paulo, 
Espírito Santo e Mato Grosso do Sul

Bálsamo Myroxylon balsamum Nordeste do país até oeste de Santa Catarina

Cabreúva-vermelha Myroxylon peruiferum Paraná, Bahia, Espírito Santo e Minas Gerais

Cabreúva Myrocarpus frondosus Regiões Sul e Sudeste do Brasil.

Canela sassafrás Ocotea odorífera Sul da Bahia até o Rio Grande do Sul

Carvalho Brasileiro Roupala brasiliensis Da Bahia ao Rio Grande do Sul, incluindo Minas Gerais

Carvalho Brasileiro Euplassa cantareirae Bahia, Minas Gerais e Paraná

Castanha do Pará Bertholetia excelsa Rondônia, Acre, Amapá, Pará, norte de Goiás e Mato Grosso

Cumaru preto Dipteryx sp Goiás, Minas Gerais, Mato Grosso, Mato Grosso do Sul e São Paulo

Grápia Apuleia leiocarpa Desde o Pará até o Rio Grande do Sul, sul da Bahia até o Espírito Santo

Ipê amarelo Tabebuia alba Rio de Janeiro, Minas Gerais, até o Rio Grande do Sul

Itaúba Mezilaurus itauba Norte do Brasil, Mato Grosso e Pará

Jequitibá Rosa Cariniana legalis Sul da Bahia até o Rio Grande do Sul



Fatores intrínsecos ð a madeira brasileira

}Características físicas

}Dureza

}Densidade

}Resistência mecânica



Nome Científico Nome comum Dureza Gravidade específic/densidade

Madeiras brasileiras

Amburana acreana Amburana ou Cerejeira-da-Amazônia --- 0,60~0,62 8

Amburana cearensis Amburana ou Cumaru 7901 2; 9803; 0.55~0,601

Apuleia leiocarpa Grápia ou Garapeira 1,660 1; 1,800 2 3 0.771

Bertholletia excelsa Castanheira 1,810 1, 1,140 4 0.591

Cariniana legalis Jequitibá Rosa 880 1 0.601

Centrolobium tomentosum Araribá ou Araruva 2,410 1 1,320 4 0.751

Cordia goeldiana Louro freijó ou Freijó 1630 2; 1627 3 920 4 0.596

Hymenaea courbaril Jatobá 2,820 123; 2,510 4 0.761

Mezilaurus navalium Tapinhoãou Itaúba 2,900 2 3 0.876

Mezilaurus itauba Itaúba 1,447 4 0.877

Myrocarpus frondosus Cabreúva ou balsamo 3,440 1 0.801

Myroxylon balsamum Balsámo + Cabreúva-vermelha 2,200 1 2 3; 2,280 4 0.771

Myroxylon peruiferum Cabreúva ou balsamo 2,820 1; 2,280 4 0.831

Pterogyne nitens Amendoim ou carne-de-vaca 1,910 1 2 3 0.661; 0.70~0.878

Madeiras clássicas

Quercus alba Carvalho americano 1360 123 0.681

Quercus robur Carvalho europeu 1120 1 0.571



Referências

1) http://www.globalspecies.org/

2) http://piemonte.di.unito.it/Atomi/JANKA.ASP.html

3) http://cdp-praha.eu/content/3-janka-hardness-scale

4) http://www.fcc.sc.gov.br/patrimoniocultural//arquivosSGC/2008101339Vol._6_-_Madeira_-
_Uso_e_Conservacao,_de_Armando_Luiz_Gonzaga.pdf

5) http://www.wood-database.com/lumber-identification/hardwoods/ipe/

6) http://www.woodworkerssource.com/

7) http://www.itto.int/files/itto_project_db_input/2915/Technical/Specific%20gravity%20and%20Jana%20Har
dness.pdf

8) https://www.embrapa.br/florestas/publicacoes/especies-arboreas-brasileiras

http://www.globalspecies.org/
http://piemonte.di.unito.it/Atomi/JANKA.ASP.html
http://cdp-praha.eu/content/3-janka-hardness-scale
http://www.fcc.sc.gov.br/patrimoniocultural/arquivosSGC/2008101339Vol._6_-_Madeira_-_Uso_e_Conservacao,_de_Armando_Luiz_Gonzaga.pdf
http://www.fcc.sc.gov.br/patrimoniocultural/arquivosSGC/2008101339Vol._6_-_Madeira_-_Uso_e_Conservacao,_de_Armando_Luiz_Gonzaga.pdf
http://www.wood-database.com/lumber-identification/hardwoods/ipe/
http://www.itto.int/files/itto_project_db_input/2915/Technical/Specific%20gravity%20and%20Jana%20Hardness.pdf
http://www.itto.int/files/itto_project_db_input/2915/Technical/Specific%20gravity%20and%20Jana%20Hardness.pdf


ESPÉCIE DENSIDADE
DURABILIDADE 

NATURAL

RESISTÊNCIA 

MECÂNICA
TRABALHABILIDADE

Amendoim, carne-de-vaca (Pterogyne nitens) Média pesada Moderada Média Dura

Amburana (Amburana cearensis) Média pesada Baixa resistência Média Macia

Araribá (Centrolobium tomentosum) Pesada Alta Média Macia

Canela-sassafrás (Ocotea pretiosa) Pesada Reduzida Média a baixa Macia

Carvalho-brasileiro (Euplassa cantareirae) Média Baixa Média a alta ND

Freijó (Cordia goeldiana) Média pesada Moderada Média Moderad. macia

Garapa (Apuleia leiocarpa) Pesada Baixa Média Dura

Gonçalo-alves (Astronium fraxinifolium) Pesada Alta Alta Dura

Ipê-amarelo (Tabebuia vellosoi) Muito pesada Alta Alta Dura

Ipê-roxo (Tabebuia avellanedae) Pesada Alta Alta Dura

Louro-pardo (Cordia trichotoma) Pesada Baixa Média Dura

Maçurã (Vantanea sp.) Pesada Baixa Média ND

Muiracatiara (Astronium lecointei) (1) Muito pesada Inferior a 7 anos Média a alta Dura

Pereira (Platycyamus regnellii) Pesada Resistente Alta Dura

Tapinhoa  (Silvia navalium) Muito pesada Alta resistência Alta Dura

Vinhático-amarelo (Platymenia foliosa) Leve Alta resistência Baixa Dura



Fatores intrínsecos ð a madeira brasileira

}Características químicas

Composição da madeira x extrato



ÅDiversidade de compostos

ÅSolúveis em água, água quente, álcool e solventes orgânicos 

neutros.

ÅCompostos com baixo ou médio peso molecular

Å Exceção ς compostos pesados, como taninos. 

O extrato da madeira

SILVA, 2006



ÅComponentes afetam a resistência ao ataque de fungos e insetos

ÅPodem alterar a coloração, o odor, a permeabilidade, a densidade e 

a dureza da madeira.

ÅPodem constituir até 8% do peso seco de madeiras normais de 

espécies de clima temperado, 

ÅPodem chegar a até 20% em madeiras normais de espécies de clima 

tropical.

O extrato da madeira

SILVA, 2006





O extrato da madeira

Componente
Amburana 
cearensis

Cariniana 
legalis 

Quercus 
alba 

Holocelulose 59,13% 64,97% 67 a 75% 

Lignina 27,37% 28,43% 23 a 32% 

Extrativos totais 17,91% 9,46% 3 a 10% 



Aldeídos e ácidos fenólicos associados à degradação da lignina

É questão 
de tempo



Cada madeira fornece compostos fenólicos 

específicos na bebida (DIAS et al., 1998): 

a) ácidos elágico e vanílico no carvalho; 

b) ácido vanílico e sinapaldeído na amburana; 

c) vanilina e ácido elágico no bálsamo; 

d) ácido gálico no jequitibá, 

e) coniferaldeído no jatobá 

f) ácidos siríngico e vanílico e coniferaldeído no ipê.



Fatores intrínsecos ð a madeira brasileira

}Características sensoriais

Composição da madeira x extrato



Espécie Cor Gosto Cheiro Permeabilidade

Amendoim, carne-de-vaca Bege-rosado-escura a castanho-clara Pouco adstringente Pouco perceptível Baixa

Amburana Bege-amarelada a rosada Ligeiramente adocicadoAcentuado de baunilhaND

Araribá Amarelo-clara a pardo-avermelhado rosadaImperceptível
Agradável recém 
cortada

ND

Canela-sassafrás Pardo-clara amarelada a escura ND ND ND

Carvalho-brasileiro Róseo-arroxeada a acastanhada Imperceptível Imperceptível Baixa

Freijó Pardo-clara amarelada a acastanhada Imperceptível Pouco acentuado Baixa

Garapa Bege-amarelada a acastanhada Imperceptível Imperceptível Baixa

Gonçalo-Alves Bege-rosada a castanha Levemente adstringenteImperceptível Pouco permeável

Guanandi Róseo-acastanhada tendendo a castanha Imperceptível Imperceptível Baixa

Ipê-amarelo Castanho-clara Imperceptível Imperceptível Impermeável
Ipê-roxo ND ND ND ND

Louro-pardo Pardo-clara amarelada Ligeiramente acre Agradável Baixa
Maçurã Róseo-pardacenta Imperceptível Imperceptível ND
Marmeleira-do-mato ND ND ND ND

Muiracatiara Branco-amarelada a castanho-escura Imperceptível Imperceptível Baixa a impermeável

Mutamba Branca ND ND ND

Pereira Róseo-pálida a vermelho-rosada Imperceptível Imperceptível ND

Tapinhoa Pardo-amarelada ND ND ND

Vinhático-amarelo Amarelo-dourada a queimada Imperceptível Imperceptível ND



Alerta 

Sensorial da madeira 

x 

Sensorial do produto

Características sensoriais



https://mapadacachaca.com.br/artigos/madeiras-para-envelhecimento-da-cachaca/



ÅAmburana

Å Bálsamo

ÅCabreúva

ÅCarvalho americano

ÅCarvalho Brasileiro

Comparativos entre Madeira

ÅCumaru
Å Ipê
ÅGrápia
Å Itaúba
ÅJequitibá  
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Madeiras neutras

Madeira Marca 1 Marca 2

Cumaru 1 2

Itaúba 2 5

Carvalho Brasileiro 4 1

Jequitiba 5 3

Prata 3 4

Testes com consumidores



Madeirasòfortesò

Marca 1 Marca 2

Amburana 3 6

Bálsamo 1 4

Grápia 3 2

Cabreúva 5 3

Ipê 4 5

Carvalho 2 1

Testes com consumidores



Questões práticas

ÅTosta

ÅTamanho do barril

ÅFormas da madeira



https://mscwordpresscontent.s3.amazonaws.com/wa/wp-content/uploads/2018/06/toast-char-barrel_1600.jpg?resize=1920x0

A tosta



https://images.squarespace-cdn.com/content/v1/5cabab54fb18207e8dbd12d4/1598881462916-WFLTRBGJVAH5DIOALK93/image001.jpg

https://whisky.rio.br/wp-content/uploads/2022/01/Torra-e-tosta.png







Efeitos da Tosta

ÅDestruição de compostos

ÅCriação de compostos
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Tosta leve

Tosta forte

Tempo (meses)
0 3 6 9 12

Tosta leve 0,000 0,151 0,218 0,317 0,370

Tosta forte 0,000 0,273 0,354 0,478 0,551



Questões práticas

ÅTosta

ÅTamanho do barril

ÅFormas da madeira
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ÅFormas da madeira



Chips

https://http2.mlstatic.com/D_NQ_NP_2X_853629-MLB52622490357_112022-F.webp



Dados

https://loja.destiladorescaseiros.com/produto/dadinhos-de-carvalho-europeu/



Staves

http://homebrewershaven.com.au/product/oak-staves-shaves-chips-smugglers/
https://xtraoak.com/product/american-oak-stave-fan/


