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Nossos aplicações colocam os consumidores em 
contato com a GEA todos os dias

Pharma &
healthcare
Every fourth liter of 
human blood for 
making plasma-
derived products is 
processed using 
GEA equipment

Chemical
More than one 
third of all polymer 
producers are 
using GEA drying
technology

Environment
Approx. two million
tons of pollutants 
are averted annually 
thanks to GEA 
emission control 
plants

Heating & 
refrigeration
Each industry we 
serve utilizes 
industrial heating 
and refrigeration 
technology 
from GEA

Marine
Roughly every 
second container 
ship in the world 
sails with GEA 
marine equipment 
on board

Food
Every third 
chicken nugget is 
produced using 
GEA technology

Food
Every third 
process line for 
instant coffee was 
installed by GEA

Dairy farming
& processing
One quarter of 
processed milk 
comes from GEA 
production systems

Beverage
Every second liter 
of beer is brewed 
with the aid of 
systems and process 
solutions from GEA

Food
Every 4th package 
of spaghetti is 
processed with 
GEA technology
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GEA Portfólio
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Heat Pumps CO2 recovery plants
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CoC’S–FILTRAÇÃo PoR MEMBRANA
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GEA Skanderborg - Dinamarca
- Centro de Competência
- Fábrica e principais sol.

GEA Hudson - USA
- Centro de Competência
- Fábrica e componentes

GEA Campinas - Brazil
- Centro de Aplicação
- Engenharia, projetos, soluções



Impulsionadores do mercado de cerveja desalcoolizada / Motivação do 

cliente

Saúde

Calorias, bebidas com baixo açúcar

Gravidez

Questões religiosas

“jovens consumindo menos cerveja”

Categorias de cervejas sem álcool:

✓ Cerveja “sem álcool”: < 0.5% ABV – estável: Cresc. 2016-2025 de ~1.0% CAGR

✓ Cerveja “0.0”: < 0.05% ABV – em cresc.: Growth 2016-2025 of +10% CAGR

CERVEJA SEM ÁLCooL
Tendências de Mercado
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TENDÊNCIAS DE MERCADo
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DESENV. DE MERCADO PARA CERV. DESALCOOLIZADA
Histórico/Previsão - Mundo

Consumo Global de Cerveja Sem Álcool (≤0,5% ABV)

Consumo Global de Cerveja 0.0% (0,0% ABV)

TENDÊNCIA DE MERCADo
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Source: Euromonitor – Global – Non-Alcoholic Beer Market Study, all volumes in billion liters]
CAGR: Compound Annual Growth Rate



TENDÊNCIA DE MERCADo
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Source: Sindcerv Euromonitor – Global – Non-Alcoholic Beer Market Study, all volumes in million liters]
CAGR: Compound Annual Growth Rate



PRoCESSo DE DEALCooLIZAÇÃo
Tecnologias

Método biológico
(ferm., fermentos especiais)

Processos térmicos
(evaporação-destil a vácuo)

Filtração por membranas 
(osmose reversa, cross flow)

GEA AromaPlus
2016 - 2017
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Desalcolização via Osmose Reversa 
Princípio

▪ A cerveja e o filtrado ("permeado") são separados pela

membrana semipermeável de osmose reversa AromaPlus, que

possui alta seletividade para etanol.

▪ Ao aplicar pressão no lado da cerveja, a água e o álcool

permeiam através da membrana.

▪ Todos os componentes valiosos da cerveja são amplamente

retidos pela membrana AromaPlus:

▪ Extrato Lúpulo

Aroma Color

Sais etc.

▪ O permeado é uma mistura diluída de água e etanol.
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GEA AromaPlus
Como o procedimento funciona?

▪ Passo 1: Concentração:

A água e o álcool são removidos 
continuamente.
O sabor e os ingredientes da cerveja 
permanecem na cerveja.

▪ Passo 2: Diafiltração:

Lavagem do álcool até o nível desejado 
adicionando água desgaseificada.

▪ Passo 3: Diluição do concetrado (“cerveja base”):

Rediluição para ajuste do extrato.

▪ Passo 4: Processos a jusante:

Carbonatação, pasteurização, envase.

Desalcoolização de Cervejas
O processo em batelada com GEA AromaPlus
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GEA AromaPlus  - As UNITS are 
“ready”
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CoNEXÕES REQUERIDAS

Conexão de energia ao painel de força na base da estrutura

Ar comprimido, 6 bar

Água quente ou vapor a baixa pressão, para aquecimento da 
solução de CIP

Etanol/Glicol ou água gelada, para resfriamento durante a
operação em batelada

Água desgaseificada/desaerada, para a diafiltração

Água de processo para o CIP

CO2 or N2 para a desaeração do skid antes de alimentá-lo com 
cerveja
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OBRIGADO

GEA Group
Campinas, Brazil

Ênio Matias
Engenheiro de Vendas e Aplicação / LPT Beverage LAM

Fone/WhatsApp: +55 19 99941 6449
enio.matias@gea.com
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