- Engineering
for a better
world.

MANTENDO A
ESSENCIA DA
CERVEJA!

Desalcoolizacdo em 0.0% a frio com GEA AromaPlus®

Enio Matias
Engenheiro de Vendas e Aplicagéo — Brasil e Cone Sul
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Forte presenca local em todo o mundo
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Nossos aplicacdes colocam os consumidores em

contato com a GEA todos os dias

&

Food

Every 4t package
of spaghetti is
processed with
GEA technology

o

Pharma &

healthcare

Every fourth liter of
human blood for
making plasma-
derived products is
processed using
GEA equipment

G=A
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Food

Every third
chicken nugget is
produced using
GEA technology

A

Chemical

More than one
third of all polymer
producers are
using GEA drying
technology
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Food

Every third
process line for
instant coffee was
installed by GEA

\7

Environment
Approx. two million
tons of pollutants
are averted annually
thanks to GEA
emission control
plants

o

Dairy farming

& processing
One quarter of
processed milk
comes from GEA
production systems

~
~
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7
Heating &
refrigeration
Each industry we
serve utilizes
industrial heating
and refrigeration

technology
from GEA

Sl

Beverage

Every second liter
of beer is brewed
with the aid of

systems and process

solutions from GEA

i

Marine

Roughly every
second container
ship in the world
sails with GEA
marine equipment
on board




GEA Portfolio

Brewhouse SSSS Cold process area

CIP station Wort Energy Fermentation and CIP station Water deaeration Bright beer
pre-run tank storage system storage tanks tanks

Malt handling MILLSTAR™  Mashing group LAUTERSTAR™ Wort kettle Whirlpool Wort Yeast handling/ ECO-MATRIX™ Separator Stabilization Carbonation Mixing and Metering
with JETSTAR™ cooler Wort aeration blending

GEA Westfalia

GEA Wiegand

GEA Niro

GEA Scan Vibro

Yeast extract and cell wall
(GEA Brewery Systems)
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GEA Skanderborg - Dinamarca
9 - Centro de Competéncia
- Fabrica e principais sol.

GEA Hudson - USA
9 - Centro de Competéncia
- Fabrica e componentes

GEA Campinas - Brazil
9 - Centro de Aplicacao
- Engenharia, projetos, solugcdes

GEA b
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CERVEJA SEM ALCOOL

Tendéncias de Mercado

cliente

@ Saude

@ Calorias, bebidas com baixo agucar
© Gravidez

O Questdes religiosas

© ‘jovens consumindo menos cerveja”

Categorias de cervejas sem alcool:

v’ Cerveja “0.0”: < 0.05% ABV — em cresc.:

v’ Cerveja “sem alcool”: < 0.5% ABV - estavel:

Impulsionadores do mercado de cerveja desalcoolizada / Motivagao do

Cresc. 2016-2025 de ~1.0% CAGR

Growth 2016-2025 of +10% CAGR

&
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TENDENCIAS DE MERCADO

Marcas investem em cerveja zero para InvestNews
provar que bebida sem alcool tem graca THEECONOMIST - CERVEIA

Rétulos zero se multiplicam, do supermercado ao isopor do ambulante no carnaval, e NEGOCIOS . 4 ~
e ebidas sem dlcool estdo se

e Coquetel de cerveja zero, geracdo Z e redes L.
o sociais desafiam setor de bebidas tornando um grande negdcio

s Os mais jovens tém repensado os habitos festivos e o volume consumido de . i L
Vendas globais da categoria chegaram a quase US$ 20 bilhdes

em 2023, o dobro do valor de cinco anos atras

aZID 00600

alcool

/> Compartilhar

Por Sérgio Tauhata
25 jan. 2025 | 16h26 | © 6 min

THEECONOMIST O "dry january” (janeiro seco) estda em andamento. Apos os
excessos das festas de fim de ano, espera-se que quase um terco dos
FOOD americanos desista ou, pelo menos, reduza o consumo de dlcool neste
CON N.E(.:—E\Ql\i més. Muitos economizarao dinheiro. Alguns perderao peso. E um

JYGREDIENTES INDUSTRIA AZE ~ PROTEINA ANIMAL FODD SERVICE SORVETES TECNOLOGIA EMBALAGENS ES(

inovacoes e tendéncias

Dealconolized beer _ | Consumo de cerveja sem alcool
O crescimento do mercado de cerveja dispara no Brasil, vira tendéncia e
Volume de cerveja zero dlcool no Brasil (Mi hl) Sem élcool ’ - ~
deve chegar a quase 500 milhoes

I I I Nos ultimos anos, a cerveja sem alcool tem ganhado destaque no mercado global, de Iitros produzidos em 2023
-i--i-—'i'--- -

acompanhando uma tendéncia de consumo mais censciente e saudavel.

No mundo, o consumo de cerveja zero e low alcohol ja representa cerca de 3% do mercado. O

= Alcahol free” | “Low alcohol” beers No Brasil, esse segmento registrou um crescimento impressionante de mais de 400% entre Brasil segue a tendéncia mundial e fechou 2022 com percentual de 2.5% do consumo total.

Por Fernanda Berlinck, g1

o < 0.5% ABV .
« “Non-slcoholic” beers. m E]Lére??a?rggl 2018 e 2024, saltando de 133 milhdes para cerca de 750 milhdes de litros vendidos. As projecdes
|
o < 0.05% AV B ST indicam que esse nimero pode dobrar até 2028, alcancando 1,5 bilhao de litros 30/07/2023 05h00 - Atualizade hé urm ano
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TENDENCIA DE MERCADO

DESENV. DE MERCADO PARA CERV. DESALCOOLIZADA
10 Historico/Previsao - Mundo

Consumo Global de Cerveja Sem Alcool (<0,5% ABV)
Consumo Global de Cerveja 0.0% (0,0% ABV)
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Source: Euromonitor — Global - Non-Alcoholic Beer Market Study, all volumes in billion liters]
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VOLUME DE CERVEJA (bilhoes de litros)




TENDENCIA DE MERCADO

DESENV. DE MERCADO PARA CERV. DESALCOOLIZADA
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PROCESSO DE DEALCOOLIZACAO

Tecnologias

GEA AromaPlus
2016 - 2017

Método biolégico
(ferm., fermentos especiais)

Processos térmicos
(evaporacao-destil a vacuo)

Filtracao por membranas
(osmose reversa, cross flow)




Desalcolizagao via Osmose Reversa

Principio

A cerveja e o filtrado ("permeado") sdo separados pela
membrana semipermeavel de osmose reversa AromaPlus, que Pressao

possui alta seletividade para etanol.

Ao aplicar pressao no lado da cerveja, a agua e o alcool

permeiam através da membrana.

Alcool .

Todos os componentes valiosos da cerveja sao amplamente

retidos pela membrana AromaPlus: . X
@ Extrato @ Lupulo + Cerveja Mae

® Aroma @® Color Agua
® Sais @® etc.

O permeado é uma mistura diluida de agua e etanol.

“Permeado” “Concentrado”

11



GEA AROMAIPLUS

Como o procedimento funciona?

Mother Beer
Blending
GEA AromaPlus unit
(Batch)
Beer
Batch Tank

Dealcoholized
Beer Deaerated water
“Diafiltration”

;' Permeate Tank - or to Drain
(for illustration, not mandatory)

—
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Desalcoolizacao de Cervejas
O processo em batelada com GEA AromaPlus

Passo 1:

Passo 2:

Passo 3:

Concentracgao:

A agua e o alcool sdo removidos
continuamente.

O sabor e os ingredientes da cerveja
permanecem na cerveja.

Diafiltracao:

Lavagem do alcool até o nivel desejado
adicionando agua desgaseificada.

Diluicao do concetrado (“cerveja base”):
Rediluicao para ajuste do extrato.
Processos a jusante:

Carbonatacao, pasteurizacao, envase.




GEA AromaPlus - As UNITS are
“ready”

-
__

CONEXOES REQUERIDAS

Conexao de energia ao painel de for¢a na base da estrutura

(| \E

Ar comprimido, 6 bar

a!"

'LEIUU:
-

Agua quente ou vapor a baixa presséo, para aquecimento da
solugcao de CIP

Etanol/Glicol ou agua gelada, para resfriamento durante a
operagao em batelada

-'-r

Agua desgaseificada/desaerada, para a diafiltracéo

Agua de processo para o CIP

CO, or N, para a desaeragéao do skid antes de alimenta-lo com
cerveja




Work hard, brew hard A Scandinavian first for dealcoholization of beer with the GEA

AromaPlus

COLD PROCESSING RETAINS
FLAVORS

! Schﬁnb‘uc‘h

Ilk»\U\‘[;\Nllr/\K'l“R

An independent company that’s been active since 1995, Laitilan
At Schoénbuch Braumanufaktur (Boblingen, Germany), creating beer is Wirvoitusjuomatehdas Oy has grown to become Finland’s fourth-

meticulous work. “But, if you do what you love, you'll never have . . Iqrgest brewgry. As_ well as pr_oducing a wide range of_specialt_y beers,
anything to worry about,” says CEO Werner Dinkelaker. The Englneerlng ciders, sparkling wine, soft drinks, waters and long drinks, their Kukko
Dinkelakers have managed their family brewery for six generations for a better gﬁﬁrer‘:"_affe‘eh‘;r‘(’;’gﬂgs‘:gs;:#!;ﬂi“zg‘gg toirecelve thaiintermational
and, in that time, collected an impressive array of awards. world.

Full flavored alcohol-free beer from the Sacred Mountain STAYING CLOSE TO YOUR END

YECHNOLOGY FOR CUSTOMER

DEALCOHOLIZED BEER

ADNAMS

SOUTHWOLD %

A
And thatisavhereawve,gotaoin :)Ltook us:sort of three months or s0|
Click for more info before we'got to a place' wherethe beer'wasfeally really good

GEA's reverse osmosis dealcoholization technology preserves the
original character of the Andechs wheat beer.




OBRIGADO

GEA Group
Campinas, Brazil

Enio Matias
Engenheiro de Vendas e Aplicacao / LPT Beverage LAM

Fone/WhatsApp: +55 19 99941 6449
enio.matias@gea.com
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